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ค ำน ำ 
 

 คู่มือส ำหรับนักศึกษำสำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำรแลนวัตกรรม  ได้ด ำเนินกำรจัดท ำข้ึนโดย
สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำรแลนวัตกรรม  เพ่ือให้นักศึกษำสำขำวิชำได้ใช้เป็นคู่มือในกำรศึกษำและ
ก่อให้เกิดควำมรู้ ควำมเข้ำใจในเรื่องโครงสร้ำงหลักสูตร  ตำรำงกำรเรียนกำรสอน  ตลอดจนเงื่อนไข
กำรส ำเร็จกำรศึกษำ  โดยแบ่งเนื้อหำเป็นหัวข้อส ำคัญ ประกอบด้วย หมวดที่ 1 ข้อมูลทั่วไป หมวดที่ 2 
ข้อมูลเฉพำะหลักสูตร หมวดที่ 3 ระบบกำรจัดกำรศึกษำ กำรด ำเนินกำร และโครงสร้ำงของหลักสูตร 
(แผนกำรเรียน) หมวดที่ 4 ผลกำรเรียนรู้และกลยุทธ์กำรสอนและกำรประเมินผล และหมวดที่ 5 
หลักเกณฑ์ในกำรประเมินผลของนักศึกษำ (เงื่อนไขกำรส ำเร็จกำรศึกษำ)   
 สำขำวิชำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกำรอำหำร  หวังเป็นอย่ำงยิ่งว่ำคู่มือเล่มนี้จะเป็น
ประโยชน์ต่อกำรศึกษำของนักศึกษำในกำรด ำรงชีวิตและกำรศึกษำจนส ำเร็จกำรศึกษำตำมเงื่อนไข
หลักสูตร 
 

 
                                     สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม   

                                29  มิถุนำยน 2564 
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สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 

(หลักสตูรปรับปรุง พ.ศ. 2564) 
 
ชื่อสถำบันอุดมศึกษำ มหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม  
คณะ   คณะวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี 

 
หมวดที ่1 

ข้อมูลทั่วไป 
1. รหสัและชื่อหลักสูตร 

รหัสหลักสูตร 25431471100956 
ชื่อหลักสูตร (ไทย) หลักสูตรวิทยำศำสตรบัณฑิต สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำรและ

นวัตกรรม 
ชื่อหลักสูตร (อังกฤษ) Bachelor of Science Program in Food Technology and 

Innovation 
 

2. ช่ือปริญญำและสำขำวิชำ 
ชื่อเต็ม (ไทย) วิทยำศำสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม) 
ชื่อย่อ (ไทย) วท.บ. (เทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม) 
ชื่อเต็ม (อังกฤษ) Bachelor of Science (Food Technology and Innovation) 
ชื่อย่อ (อังกฤษ) B.Sc. (Food Technology and Innovation) 

 

3. วิชำเอก  
- 

 

4. จ ำนวนหน่วยกิตที่เรียนตลอดหลักสูตร 
ไม่น้อยกว่ำ 131 หน่วยกิต 

 

5. รูปแบบของหลักสูตร 
5.1 รูปแบบ 

หลักสูตรระดับปริญญำตรี 4 ปี 
5.2 ประเภทของหลักสูตร 

หลักสูตรปริญญำตรีทำงวิชำกำร 
5.3 ภำษำที่ใช้ 

ภำษำไทย 
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5.4 กำรรับเข้ำศึกษำ 
รับนักศึกษำไทยหรือนักศึกษำต่ำงประเทศท่ีมีควำมสำมำรถในกำรใช้ภำษำไทย 

5.5 ควำมร่วมมือกับสถำบันอ่ืน 
เป็นหลักสูตรเฉพำะของมหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม 

5.6 กำรให้ปริญญำแก่ผู้ส ำเร็จกำรศึกษำ 
ให้ปริญญำวิทยำศำสตรบัณฑิต สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม เพียงสำขำวิชำ

เดียว 
 

6. สถำนภำพของหลักสูตรและกำรพิจำรณำอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 
6.1 หลักสูตรวิทยำศำสตรบัณฑิต สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม (หลักสูตร

ปรับปรุง  
พ.ศ. 2564) ปรับปรุงจำกหลักสูตรวิทยำศำสตรบัณฑิต สำขำวิชำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี 
กำรอำหำร (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2559) รหัสหลักสูตร 25431471100956 

6.2 คณะกรรมกำรประจ ำคณะวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี ในกำรประชุมครั้งที่ 2/2563 วันที่  
22 มิถุนำยน 2563 

6.3 คณะอนุกรรมกำรกลั่นกรองหลักสูตรของสภำวิชำกำร ในกำรประชุมครั้งที่ 3/2563 วันที่  
8 กันยำยน 2563 

6.4 สภำวิชำกำร ในกำรประชุมครั้งที่ 9/2563 วันที่ 16 ตุลำคม 2563 
6.5 คณะอนุกรรมกำรกลั่นกรองงำนวิชำกำร ในกำรประชุมครั้งที่ 4/2563 วันที่ 28 ตุลำคม 2563 
6.6 สภำมหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม ในกำรประชุมครั้งที่ 11/2563 วันที่ 19 ธันวำมคม 2563  

ได้อนุมัติหลักสูตรให้เปิดสอนภำคเรียนที่ 1 ปีกำรศึกษำ 2564 
 

7. ควำมพร้อมในกำรเผยแพร่หลักสูตรที่มีคุณภำพและมำตรฐำน 
หลักสูตรมีควำมพร้อมในกำรเผยแพร่หลักสูตรที่มีคุณภำพและมำตรฐำนตำมกรอบมำตรฐำน

คุณวุฒิระดับอุดมศึกษำแห่งชำติ พ.ศ. 2552 ในปีกำรศึกษำ 2566  
 

8. อำชีพท่ีสำมำรถประกอบได้หลังส ำเร็จกำรศึกษำ สำมำรถท ำงำนในต ำแหน่งต่ำง ๆ ที่เกี่ยวข้องกับ
อุตสำหกรรมอำหำรทั้งภำครัฐและเอกชน ดังนี้ 
8.1 เจ้ำหน้ำที่ปฏิบัติกำรฝ่ำยผลิต 
8.2 เจ้ำหน้ำที่ควบคุมและประกันคุณภำพ 
8.3 เจ้ำหน้ำที่วิจัยและพัฒนำผลิตภัณฑ์ 
8.4 นักวิจัย นักวิทยำศำสตร์ประจ ำห้องปฏิบัติกำร  
8.5 เจ้ำหน้ำที่จัดท ำระบบมำตรฐำนที่เก่ียวข้องกับอุตสำหกรรมอำหำร 
8.6 ผู้แทนจ ำหน่ำยวัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือและสำรเคมีที่เกี่ยวข้องกับอุตสำหกรรมอำหำร และ

ห้องปฏิบัติกำร  
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8.7 ผู้ประกอบกำรอิสระ/เจ้ำของธุรกิจด้ำนอำหำร  
8.8 รับรำชกำรในหน่วยงำนของรัฐที่เก่ียวข้อง 
 

9. ช่ือ – นำมสกุล  ต ำแหน่งวิชำกำร คุณวุฒิกำรศึกษำ และปีที่ส ำเร็จกำรศึกษำของอำจำรย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  

ล ำดับ ชื่อ – นำมสกลุ 
ต ำแหน่ง
วิชำกำร 

คุณวุฒิกำรศึกษำ 
ปีที่ส ำเร็จ
กำรศึกษำ 

1 ผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ ดร.อุมำพร  
อำลัย 
 

ผู้ช่วย
ศำสตรำจำรย ์

Dr.agr (Organic Food Quality) 
University of Kassel 
ประเทศเยอรมันนี 

2550 

   วท.ม. (เทคโนโลยีทำงอำหำร) 
จุฬำลงกรณ์มหำวิทยำลัย 

2544 

   วท.บ. (อุตสำหกรรมเกษตร) 
(เกียรตินิยมอันดับ 2) 
มหำวิทยำลยันเรศวร 

2540 

2 ผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ประภำพรรณ  
เพียรชอบ 
 

ผู้ช่วย
ศำสตรำจำรย ์

วท.ม. (เทคโนโลยีทำงอำหำร) 
จุฬำลงกรณ์มหำวิทยำลัย 

2544 

วท.บ. (เทคโนโลยีอำหำร) 
มหำวิทยำลยัศิลปำกร    

2539 

3 ผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ ดร.วันเพ็ญ  
แสงทองพินิจ 
 

ผู้ช่วย
ศำสตรำจำรย ์

ปร.ด. (วิทยำศำสตร์กำรอำหำร) 
มหำวิทยำลยัเกษตรศำสตร ์

2548 

วท.ม. (อำหำรและโภชนำกำรเพื่อกำร
พัฒนำ)  มหำวิทยำลัยมหดิล 

2541 

วท.บ. (อุตสำหกรรมเกษตร)  
สถำบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้ำ 
เจ้ำคุณทหำรลำดกระบัง 

2538 

4 ผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ ดร.พุฒิยำ 
รัตนศิริวัฒน์ 

ผู้ช่วย
ศำสตรำจำรย ์

ปร.ด. (ผลิตภัณฑป์ระมง) 
มหำวิทยำลยัเกษตรศำสตร ์

2555 

   วท.ม. (เทคโนโลยีอำหำร)   
มหำวิทยำลยัสงขลำนครินทร ์

2547 

   วท.บ. (วิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกำร
อำหำร) สถำบันเทคโนโลยีรำชมงคล 
คณะเกษตรศำสตร์บำงพระ 

2543 

5 อำจำรยส์ุธรรมำ  พิสุทธิโสภณ 
 

อำจำรย ์ วท.ม. (อุตสำหกรรมเกษตร) 
มหำวิทยำลยันเรศวร 

2547 

วท.บ. (วิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกำร
อำหำร) สถำบันรำชภัฏพิบูลสงครำม 
พิษณุโลก 

2538 

10. สถำนที่จัดกำรเรียนกำรสอน  
มหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม  
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หมวดที ่2  
ข้อมูลเฉพำะของหลักสูตร 

 
1. ปรัชญำ ควำมส ำคัญ และวัตถุประสงค์ของหลักสูตร 

1.1 ปรัชญำ 
มีควำมรู้ คู่คุณธรรม สร้ำงสรรค์นวัตกรรม 

1.2 ควำมส ำคัญ 
หลักสูตรมุ่งพัฒนำผู้เรียนให้มีควำมรู้ ควำมสำมำรถทำงเทคโนโลยีกำรอำหำร เน้นกำรวิจัย

และประยุกต์กำรใช้นวัตกรรมอำหำร เพ่ือตอบสนองกำรประกอบอำชีพที่เกี่ยวข้องกับอุตสำหกรรม
อำหำร และควำมปลอดภัยของผู้บริโภคเป็นหลัก ทั้งในระดับประเทศและระดับสำกล กำรก ำหนด
โครงสร้ำงหลักสูตรจึงค ำนึงถึงเนื้อหำควำมรู้ที่จะเกิดประโยชน์สูงสุด ด้วยกำรบูรณำกำรควำมรู้
ทำงด้ำนวิทยำศำสตร์พ้ืนฐำน วิทยำศำสตร์ประยุกต์ด้ำนอำหำร วิศวกรรมศำสตร์และนวัตกรรมเข้ำ
ด้วยกัน ให้สำมำรถแปรรูปวัตถุดิบกำรเกษตรเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีมูลค่ำเพ่ิมขึ้น และมีอำยุกำรเก็บรักษำ
ยำวนำน นอกจำกนี้หลักสูตรยังมุ่งส่งเสริมให้บัณฑิตมีคุณธรรม จริยธรรมในวิชำชีพ รับผิดชอบต่อ
ตนเองและสังคมได้ 

1.3 วัตถุประสงค์ เพ่ือผลิตบัณฑิตให้มีคุณลักษณะ ดังนี้ 
1.3.1 มีควำมรู้ทำงทฤษฎีและทักษะด้ำนเทคโนโลยีกำรแปรรูปอำหำรในระดับอุตสำหกรรม 
1.3.2 ก้ำวทันเทคโนโลยี สำมำรถประยุกต์องค์ควำมรู้ด้ำนเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อแก้ไข

ปัญหำในกำรปฏิบัติงำน 
1.3.3 มีคุณธรรม จริยธรรม และควำมรับผิดชอบต่อสังคมตำมจรรยำวิชำชีพ 
1.3.4 มีควำมสำมำรถในกำรสื่อสำรและใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศที่เหมำะสม 
1.3.5 มีควำมรับผิดชอบ สำมำรถปรับตัวเข้ำกับองค์กร และมีศักยภำพในกำรท ำงำนเป็นทีม 
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หมวดที ่3  
ระบบกำรจัดกำรศึกษำ กำรด ำเนินกำร และโครงสร้ำงของหลักสูตร 

 
1. ระบบกำรจัดกำรศึกษำ 

1.1 ระบบ  
ระบบทวิภำค โดย 1 ปีกำรศึกษำแบ่งออกเป็น 2 ภำคกำรศึกษำปกติ 1 ภำคกำรศึกษำปกติ 

มีระยะเวลำศึกษำไม่น้อยกว่ำ 15 สัปดำห์  
ทั้งนี้ กำรจัดกำรศึกษำเป็นไปตำมข้อบังคับของมหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐมว่ำด้วยกำรจัด

กำรศึกษำระดับปริญญำตรี ฉบับปัจจุบันที่มหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐมประกำศใช้ 
1.2 กำรจัดกำรศึกษำภำคฤดูร้อน 

อำจมีกำรจัดกำรศึกษำภำคฤดูร้อน โดยก ำหนดให้มีกำรจัดกำรเรียนกำรสอนไม่เกิน 8 สัปดำห์ 
และจ ำนวนหน่วยกิตไม่เกิน 9 หน่วยกิต ทั้งนี้ให้เป็นไปตำมประกำศของมหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม 

1.3 กำรเทียบเคียงหน่วยกิตในระบบทวิภำค  
ไม่มี 

 
2. กำรด ำเนินกำรหลักสูตร 

2.1 วัน–เวลำในกำรด ำเนินกำรเรียนกำรสอน 
ภำคกำรศึกษำท่ี 1 มิถุนำยน – ตุลำคม 
ภำคกำรศึกษำท่ี 2 พฤศจิกำยน – มีนำคม 
ภำคฤดูร้อน เมษำยน – พฤษภำคม 
ทั้งนี้ ก ำหนดกำรเปิด-ปิด ภำคกำรศึกษำให้เป็นไปตำมประกำศของมหำวิทยำลัยรำชภัฏ

นครปฐม 
2.2 คุณสมบัติของผู้เข้ำศึกษำ 

2.2.1 ส ำเร็จกำรศึกษำระดับมัธยมศึกษำตอนปลำยหรือเทียบเท่ำจำกสถำบันกำรศึกษำที่
กระทรวงศึกษำธิกำรรับรอง 

2.2.2 มีคุณสมบัติอ่ืน ๆ เป็นไปตำมประกำศของมหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม 
 
3. หลักสูตรและอำจำรย์ผู้สอน  

หลักสูตรปริญญำตรี (4 ปี)  มีจ ำนวนหน่วยกิตรวมไม่น้อยกว่ำ 131 หน่วยกิต  ใช้เวลำศึกษำ
ไม่เกิน 8 ปีกำรศึกษำ  ส ำหรับกำรลงทะเบียนเรียนเต็มเวลำ  และไม่เกิน  12  ปีกำรศึกษำ  ส ำหรับ
กำรลงทะเบียนเรียนไม่เต็มเวลำ 

3.1 หลักสูตร 
3.1.1 จ ำนวนหน่วยกิต 

จ ำนวนหน่วยกิตตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่ำ 131 หน่วยกิต 
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3.1.2 โครงสร้ำงหลักสูตร 
โครงสร้ำงหลักสูตรวิทยำศำสตรบัณฑิต สำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 

(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564) มีรำยละเอียด ดังนี้ 
จ ำนวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่ำ 131 หน่วยกิต 
1. หมวดวิชำศึกษำทั่วไป จ ำนวนไม่น้อยกว่ำ 30 หน่วยกิต 

1.1 กลุ่มวิชำภำษำและกำรสื่อสำร ไม่น้อยกว่ำ 12 หน่วยกิต 
1.2 กลุ่มวิชำสังคมศำสตร์ ไม่น้อยกว่ำ 9 หน่วยกิต 
1.3 กลุ่มวิชำมนุษยศำสตร์ ไม่น้อยกว่ำ 3 หน่วยกิต 
1.4 กลุ่มวิทยำศำสตร์ คณิตศำสตร์และเทคโนโลยี ไม่น้อยกว่ำ 3 หน่วยกิต 
1.5 เลือกเรียนในกลุ่มวิชำใดก็ได้ ไม่น้อยกว่ำ 3 หน่วยกิต 

2. หมวดวิชำเฉพำะ จ ำนวนไม่น้อยกว่ำ 95 หน่วยกิต 
2.1 กลุ่มวิชำแกน 18 หน่วยกิต 
2.2 กลุ่มวิชำเฉพำะด้ำนบังคับ 58 หน่วยกิต 
2.3 กลุ่มวิชำเฉพำะด้ำนเลือก ไม่น้อยกว่ำ 12 หน่วยกิต 
2.4 กลุ่มวิชำพ้ืนฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ 7 หน่วยกิต 

3. หมวดวิชำเลือกเสรี จ ำนวนไม่น้อยกว่ำ 6 หน่วยกิต 
 

3.1.3 รำยวิชำ 
1. หมวดวิชำศึกษำทั่วไป จ ำนวนไม่น้อยกว่ำ 30 หน่วยกิต 

1.1 กลุ่มวิชำภำษำและกำรสื่อสำร จ ำนวนไม่น้อยกว่ำ 12 หน่วยกิต 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
1500201 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสื่อสำรข้ำมวัฒนธรรม 3(3-0-6) 
 English for Intercultural Communication 
1500202 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสื่อสำรในบริบทสำกล 3(3-0-6) 
 English for International Communication 
1500203 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสื่อสำรที่มีประสิทธิภำพ 3(3-0-6) 
 English for Effective Communication 
1500204 กำรสื่อสำรอย่ำงผู้น ำ 3(3-0-6) 
 Leadership Communication 
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วิชำเสริม (ไม่นับหน่วยกิต) ให้นักศึกษำลงทะเบียนเรียนเพ่ือเสริมควำมรู้ด้ำนภำษำอังกฤษตำมที่
มหำวิทยำลัยก ำหนดโดยไม่นับหน่วยกิต ประกอบด้วยรำยวิชำดังต่อไปนี้ 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
1500001 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสื่อสำรในสังคม 1 3(3-0-6) 
 English for Social Communication 1 
1500002 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสื่อสำรในสังคม 2 3(3-0-6) 
 English for Social Communication 2 

 

1.2 กลุ่มวิชำสังคมศำสตร์ ไม่น้อยกว่ำ 9 หน่วยกิต 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
2000201 ปรัชญำของเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) 
 Philosophy of Sufficiency Economy 
2000202 สีสันแห่งชีวิต 3(3-0-6) 
 Life Style 
2000203 กำรบริหำรจัดกำรในศตวรรษท่ี 21 3(3-0-6) 
 Management in 21st Century  
 

1.3 กลุ่มมนุษยศำสตร์ ไม่น้อยกว่ำ 3 หน่วยกิต 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
2500201 จิตวิญญำณรำชภัฏนครปฐม 3(3-0-6) 
 NPRU Spirit 
 

1.4 กลุ่มวิทยำศำสตร์ คณิตศำสตร์และเทคโนโลยี ไม่น้อยกว่ำ 3
 หน่วยกิต 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
4000201 เทคโนโลยีดิจิทัลและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
 Digital Technology and Innovation 
 

1.5 เลือกเรียนในกลุ่มวิชำใดก็ได้ ไม่น้อยกว่ำ 3 หน่วยกิต 
ให้เลือกเรียนรำยวิชำใด ๆ ในหมวดวิชำศึกษำทั่วไปกลุ่มภำษำและกำรสื่อสำร 

กลุ่มวิชำสังคมศำสตร์ กลุ่มวิชำมนุษยศำสตร์ หรือกลุ่มวิชำวิทยำศำสตร์ คณิตศำสตร์และเทคโนโลยี 
โดยไม่ซ้ ำกับรำยวิชำที่เคยเรียนมำแล้ว รำยวิชำดังต่อไปนี้ 
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1.5.1 กลุ่มภำษำและกำรสื่อสำร 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
1500101 ภำษำไทยเพ่ือกำรสื่อสำรที่มีประสิทธิภำพ 3(3-0-6) 
 Thai for Effective Communication 
1500102 ทักษะกำรฟังและกำรพูดภำษำอังกฤษ 3(3-0-6) 
 English Listening and Speaking Skills 
1500103 กำรใช้ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสื่อสำร 3(3-0-6) 
 English Usage for Communication 
1500104 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรประกอบอำชีพ 3(3-0-6) 
 English for Professional Purposes 
1500205 กำรพัฒนำบุคลิกภำพและศิลปะกำรพูดให้สัมฤทธิ์ผล 3(3-0-6) 
 Development of Personality and Art of Effective Speech 
1500206 ภำษำอังกฤษในชั้นเรียน 3(3-0-6) 
 English Classroom Language 
1500207 ภำษำอังกฤษเชิงวิชำกำร 3(3-0-6) 
 Academic English 
1500208 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสมัครงำน 3(3-0-6) 
 English for Job Application 
1500209 กำรน ำเสนองำนด้วยวำจำภำษำอังกฤษ 3(3-0-6) 
 Oral Presentation in English 
1500210 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรเตรียมสอบ 3(3-0-6) 
 English for Test Preparation 
1500211 ภำษำจีนเพ่ือกำรสื่อสำร 3(3-0-6) 
 Chinese for Communication 
1500212 กำรสนทนำภำษำจีนเพ่ือกำรท ำงำน 3(3-0-6) 
 Chinese Conversation at Work 
1500213 ภำษำญี่ปุ่นเบื้องต้น 3(3-0-6) 
 Basic Japanese 
1500214 ภำษำเขมรเบื้องต้น 3(3-0-6) 
 Basic Khmer 
1500215 ภำษำอินโดนีเซียเบื้องต้น 3(3-0-6) 
 Basic Indonesian 
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รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
1500216 ภำษำพม่ำเบื้องต้น 3(3-0-6) 
 Basic Burmese 
1500217 ภำษำเวียดนำมเบื้องต้น 3(3-0-6) 
 Basic Vietnamese 
 

1.5.2 กลุ่มวิชำสังคมศำสตร์ 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
2000101 พลเมืองที่เข้มแข็ง 3(3-0-6) 
 Active Citizen 
2000204 พลวัตสังคมไทยและสังคมโลก 3(3-0-6) 
 Dynamic of Thai and Global Societies 
2000205 วัยใส ใจสะอำด 3(3-0-6) 
 Good Heart Youngster 
2000206 สิ่งแวดล้อมกับกำรด ำเนินชีวิต 3(3-0-6) 
 Environment and Living 
2000207 วิถีชีวิตเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) 
 Sufficiency Economy Ways of Life 
2000208 เศรษฐกิจสร้ำงสรรค์ 3(3-0-6) 
 Creative Economy 
2000209 กฎหมำยในชีวิตประจ ำวัน 3(3-0-6) 
 Law in Daily Life 
2000210 ท้องถิ่นศึกษำกับภูมิปัญญำไทยในกำรพัฒนำท้องถิ่น 3(3-0-6) 
 Local Study and Thai Wisdom in Local Development  
 

1.5.3 กลุ่มวิชำมนุษยศำสตร์ 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
2500101 ควำมซำบซึ้งในสุนทรียะ 3(3-0-6) 
 Aesthetic Appreciation 
2500202 ควำมสุขของชีวิต 3(3-0-6) 
 Happiness of Life 
2500203 มนุษย์กับกำรพัฒนำจิตใจ 3(3-0-6) 
 Human and Mental Development 
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รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
2500204 ศำสตร์และศิลป์ในกำรด ำเนินชีวิต 3(3-0-6) 
 Science and Art of Living 
2500205 จิตวิทยำในชีวิตประจ ำวัน 3(3-0-6) 
 Psychology in Daily Life 
 

1.5.4 กลุ่มวิชำวิทยำศำสตร์ คณิตศำสตร์และเทคโนโลยี 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
4000101 กำรสร้ำงเสริมและดูแลสุขภำวะ 3(3-0-6) 
 Well-being Promotion and Care 
4000102 ทักษะในศตวรรษท่ี 21 เพ่ือชีวิตและอำชีพ 3(3-0-6) 
 21st Century Skills for Living and Occupations 
4000103 กำรคิดเชิงเหตุผล 3(3-0-6) 
 Logical Thinking 
4000202 กำรสร้ำงสรรค์นวัตกรรม 3(3-0-6) 
 Innovation Creativity 
4000203 ฟิต ฟอร์ เฟิร์ม 3(3-0-6) 
 Fit for Firm 
4000204 มนุษย์กับกำรใช้เหตุผล 3(3-0-6) 
 Human and Reasoning 
4000205 ควำมรอบรู้ทำงด้ำนสุขภำพ 3(3-0-6) 
 Health Literacy 
4000206 โลกกับกำรพัฒนำด้ำนวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี 3(3-0-6) 
 Science and Technology Development in the Changing World 
4000207 วิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกับสิ่งแวดล้อม 3(3-0-6) 
 Science and Technology for Environment 
4000208 สำรสนเทศเพ่ือกำรศึกษำค้นคว้ำ 3(3-0-6) 
 Information for Study Skills 
4000209 คณิตศำสตร์ในชีวิตประจ ำวัน 3(3-0-6) 
 Mathematics in Daily Life 
4000210 พ้ืนฐำนงำนช่ำงในชีวิตประจ ำวัน 3(3-0-6) 
 Foundation of Handicraft in Daily Life 
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2. หมวดวิชำเฉพำะ จ ำนวนไม่น้อยกว่ำ 95 หน่วยกิต 
2.1 กลุ่มวิชำแกน 18 หน่วยกิต 

รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
4011106 ฟิสิกส์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Fundamental Physics for Food Technology and Innovation 
4021107 เคมีอินทรีย์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Fundamental Organic Chemistry for Food Technology and Innovation 
4021601 เคมีวิเครำะห์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Fundamental Analytical Chemistry for Food Technology and Innovation 
4022501 ชีวเคมีพ้ืนฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Fundamental Biochemistry for Food Technology and Innovation 
4091109 คณิตศำสตร์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
 Fundamental Mathematics for Food Technology and Innovation 
4191101 จุลชีววิทยำพ้ืนฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Fundamental Microbiology for Food Technology and Innovation 
 

2.2 กลุ่มวิชำเฉพำะด้ำนบังคับ  58 หน่วยกิต 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
5071101 อำหำรและโภชนำกำร 3(3-0-6) 
 Food and Nutrition 
5071301 เทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรมเบื้องต้น 3(2-2-5) 
 Introduction to Food Technology and Innovation 
5072201 จุลชีววิทยำทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Microbiology in Food Technology and Innovation 
5072301 เทคโนโลยีกำรแปรรูปอำหำรเบื้องต้น 3(2-2-5) 
 Introduction to Food Processing Technology 
5072302 เทคโนโลยีกำรแปรรูปอำหำรเพื่อนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Food Process Technology for Innovation 
5072501 กฎหมำยอำหำรและสุขำภิบำลอำหำร 3(3-0-6) 
 Food Laws and Food Sanitation 
5072502 กำรควบคุมและกำรประกันคุณภำพอำหำร 3(2-2-5) 
 Food Quality Control and Assurance 
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รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
5072601 กำรจัดกำรธุรกิจส ำหรับผู้ประกอบกำรนวัตกรรมอำหำร 3(3-0-6) 
 Business Management for Innovation Food Entrepreneur 
5073001 ภำษำอังกฤษส ำหรับกำรสืบค้นข้อมูลทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
 English for Food Technology and Innovation Information Retrieval 
5073101 เคมีอำหำร 3(2-2-5) 
 Food Chemistry 
5073102 หลักกำรวิเครำะห์อำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Principles of Food Analysis and Innovation 
5073103 วัตถุเจือปนอำหำร  3(3-0-6) 
 Food Additives 
5073401 พ้ืนฐำนทำงวิศวกรรมอำหำร 3(2-2-5) 
 Fundamental Food Engineering 
5073402 ปฏิบัติกำรเฉพำะหน่วยทำงวิศวกรรมอำหำร 3(2-2-5) 
 Unit Operation for Food Engineering 
5073501 กำรจัดกำรระบบคุณภำพและควำมปลอดภัยทำงอำหำร 3(3-0-6) 
 Quality System and Food Safety Management 
5073502 กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์อำหำรเพื่อนวัตกรรมและกำรประเมินคุณภำพ 3(2-2-5) 
 ทำงประสำทสัมผัส 

 Food Product Development for Innovation and Sensory Quality   
 Evaluation 

5073701 สัมมนำเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 1(0-2-1) 
 Seminar in Food Technology and Innovation 
5073702 กำรวิจัยและวำงแผนกำรทดลองเบื้องต้นทำงเทคโนโลยีกำรอำหำร 3(2-2-5) 
 และนวัตกรรมอำหำร 
 Introduction to Research and Experimental Design in Food Technology  
 and Innovation 
5074301 กำรวำงแผนและกำรจัดกำรโรงงำนอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6) 
 Planning and Management of Food Industry 
5074701 ปัญหำพิเศษทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(0-6-3) 
 Special Problems in Food Technology and Innovation 
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2.3 กลุ่มวิชำเฉพำะด้ำนเลือก ไม่น้อยกว่ำ  12 หน่วยกิต 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
5070001 ภำษำอังกฤษส ำหรับกำรสื่อสำรด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
 Communicative English for Food Technology and Innovation 
5070101 โภชนศำสตร์อำหำรทะเล 3(3-0-6) 
 Seafood Nutrition 
5070102 เทคโนโลยีและนวัตกรรมสำรให้กลิ่นรสในอำหำร 3(2-2-5) 
 Food Flavoring Agent Technology and Innovation 
5070201 อุตสำหกรรมหมักดอง 3(2-2-5) 
 Fermentation Industry 
5070301 นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์อำหำรและอำยุกำรเก็บรักษำ 3(3-0-6) 
 Food Packaging Innovation and Shelf Life 
5070302 เทคโนโลยีและนวัตกรรมข้ำวและธัญชำติ 3(2-2-5) 
 Rice and Cereal Product Technology and Innovation 
5070303 เทคโนโลยีและนวัตกรรมเบเกอรี 3(2-2-5) 
 Bakery Technology and Innovation 
5070304 เทคโนโลยีและนวัตกรรมลูกกวำด ช็อกโกแลต และขนมขบเค้ียว 3(2-2-5) 
 Confectionery and Snack Technology and Innovation 
5070305 เทคโนโลยีและนวัตกรรมเครื่องดื่ม 3(2-2-5) 
 Beverage Technology and innovation 
5070306 เทคโนโลยีและนวัตกรรมขนมไทย 3(2-2-5) 
 Thai Dessert Technology and Innovation 
5070307 เทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์นม 3(2-2-5) 
 Dairy Product Technology and Innovation 
5070308 เทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ 3(2-2-5) 
 Meat Product Technology and Innovation 
5070309 เทคโนโลยีและนวัตกรรมกำรแปรรูปผักและผลไม้ 3(2-2-5) 
 Fruit and Vegetable Processing Technology and Innovation 
5070310 เทคโนโลยีและนวัตกรรมหลังกำรเก็บเก่ียว 3(2-2-5) 
 Postharvest Technology and Innovation 
5070311 เทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ประมง 3(2-2-5) 
 Fishery Product Technology and Innovation 
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รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
5070312 นวัตกรรมของไขมันและน้ ำมัน 3(3-0-6) 
 Innovation of Fat and Oil 
5070313 อำหำรและนวัตกรรมอำหำรเพื่อสุขภำพ 3(3-0-6) 
 Food and Food Innovation for Health  
5070314 อำหำรและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อินทรีย์ 3(3-0-6) 
 Organic Food and Innovation 
5070315 กำรใช้ประโยชน์จำกวัสดุเศษเหลือทำงอุตสำหกรรมอำหำร 3(2-2-5) 
 Utilization of Residual from Food Industry 
5070316 นวัตกรรมและภูมิปัญญำท้องถิ่นด้ำนอำหำร 3(3-0-6) 
 Innovation and Local Food Wisdom 
5070317 นวัตกรรมอำหำรโภชนเภสัชและควำมงำม 3(3-0-6) 
 Beauty and Nutraceutical Food Innovation 
5070318 กำรประเมินวัฏจักรชีวิตของอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6) 
 Life Cycle Assessment in Food Industry 
5070319 ควำมยั่งยืนในอุตสำหกรรมอำหำร  3(3-0-6) 
 Sustainability in Food Industry 
5070320 กำรจัดกำรของเสียและพลังงำนในอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6) 
 Waste and Energy Management in Food Industry 
5070401 กำรบ ำบัดน้ ำเสียในอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6) 
 Wastewater Treatment for the Food Industry 
5070601 กำรจัดกำรคลังสินค้ำ 3(3-0-6) 
 Warehouse Management 
5070701 แนวโน้มและหัวข้อพิเศษทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
 Trend and Special Topic in Food Technology and Innovation 
 

2.4 กลุ่มวิชำพื้นฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ  7 หน่วยกิต 
เลือกเรียนกลุ่มใดกลุ่มหนึ่ง ดังนี้ 
2.4.1 กลุ่มฝึกประสบกำรณ์วิชำชีพ 

รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ชั่วโมง) 
5074801 เตรียมฝึกประสบกำรณ์วิชำชีพด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 2(90) 
 Pre-practicum in Food Technology and Innovation 
 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) 
5074802 กำรฝึกประสบกำรณ์วิชำชีพด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 5(450) 
 Professional Internship in Food Technology and Innovation 
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2.4.2 กลุ่มสหกิจศึกษำ 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ชั่วโมง) 
5074803 เตรียมสหกิจศึกษำด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 1(45) 
 Pre-Cooperative Education in Food Technology and Innovation 
5074804 สหกิจศึกษำด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 6(540) 
 Cooperative Education in Food Technology and Innovation 
 

3. หมวดวิชำเลือกเสรี จ ำนวนไม่น้อยกว่ำ 6 หน่วยกิต 
ให้เลือกเรียนรำยวิชำใด ๆ ในหลักสูตรของมหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม โดยไม่ซ้ ำ

กับรำยวิชำที่เคยเรียนมำแล้ว และต้องไม่เป็นรำยวิชำที่ก ำหนดให้เรียนโดยไม่นับหน่วยกิตรวมใน
เกณฑ์กำรส ำเร็จกำรศึกษำของหลักสูตรนี้ 

 
ควำมหมำยของเลขรหัสวิชำ 
 

 
เลขตัวที่ 1 - 3  บ่งบอกถึงหมวดวิชำและหมู่วิชำ 
เลขตัวที่ 4  บ่งบอกถึงระดับควำมยำกง่ำยหรือชั้นปี 
เลขตัวที่ 5  บ่งบอกถึงลักษณะเนื้อหำวิชำ 
เลขตัวที่ 6,7  บ่งบอกถึงล ำดับก่อนหลังของวิชำ 

หมวดวิชำศึกษำทั่วไป 
 เลขตัวที่ 1- 3 บ่งบอกหมวดหมู่วิชำ ดังนี้ 
 150 หมำยถึง กลุ่มภำษำและกำรสื่อสำร 
 200 หมำยถึง กลุ่มสังคมศำสตร์ 
 250 หมำยถึง กลุ่มมนุษยศำสตร์ 
 400 หมำยถึง กลุ่มวิทยำศำสตร์ คณิตศำสตร์และเทคโนโลยี 

1 2 3 4 5 6 7 

ล ำดบั
ก่อนหลงั ลกัษณะเนื้อหำวชิำ 

ระดบัควำมยำกง่ำย หรอืชัน้ปี 
หมวดวชิำและหมูว่ชิำ 
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หมวดวิชำเฉพำะ 
เลขตัวที่ 5 บ่งบอกลักษณะเนื้อหำวิชำ ดังนี้ 
0 หมำยถึง กลุ่มวิชำภำษำสำขำวิชำเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 
1 หมำยถึง กลุ่มวิชำเคมีอำหำร 
2 หมำยถึง กลุ่มวิชำจุลชีววิทยำอำหำร 
3 หมำยถึง กลุ่มวิชำแปรรูปอำหำร 
4 หมำยถึง กลุม่วิชำวิศวกรรมอำหำร 
5 หมำยถึง กลุ่มวิชำกำรประกันคุณภำพและสุขำภิบำล 
6 หมำยถึง กลุ่มวิชำกำรจัดกำรธุรกิจ 
7 หมำยถึง กลุ่มวิชำสัมมนำและโครงกำรวิจัย 
8 หมำยถึง กลุ่มพ้ืนฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ 

 

ค ำอธิบำยของกลุ่มวิชำ 
1. กลุ่มเคมีอำหำร มีเนื้อหำครอบคลุมหัวข้อต่ำง ๆ ดังต่อไปนี้ เป็นอย่ำงน้อย 

1.1 โครงสร้ำงและสมบัติทำงเคมีขององค์ประกอบอำหำร 
1.2 เคมีของกำรเปลี่ยนแปลงระหว่ำงกำรแปรรูปและเก็บรักษำและวิธีป้องกันแก้ไข 
1.3 หลักกำรและเทคนิคกำรวิเครำะห์อำหำรทำงเคมี 
1.4 วัตถุเจือปนอำหำร 
1.5 อันตรำยทำงเคมี 

2. กลุ่มจุลชีววิทยำอำหำร มีเนื้อหำครอบคลุมหัวข้อต่ำง ๆ ดังต่อไปนี้เป็นอย่ำงน้อย 
2.1 จุลินทรีย์ที่มีควำมส ำคัญต่ออำหำร 
2.2 จุลินทรีย์ที่ใช้ในกระบวนกำรผลิตอำหำร 
2.3 จุลินทรีย์ที่ท ำให้อำหำรเสื่อมเสีย 
2.4 จุลินทรีย์ที่ท ำให้เกิดโรคอำหำรเป็นพิษและกำรควบคุม 
2.5 มำตรฐำนและกำรตรวจวิเครำะห์จุลินทรีย์ในอำหำรประเภทต่ำง ๆ  
2.6 จุลินทรีย์ที่มีประโยชน์ต่อสุขภำพ 
2.7 แหล่งที่มำของกำรปนเปื้อน 
2.8 ผลของกรรมวิธีกำรผลิตต่อจุลินทรีย์ 

3. กลุ่มกำรแปรรูปอำหำร มีเนื้อหำครอบคลุมหัวข้อต่ำง ๆ ดังต่อไปนี้ เป็นอย่ำงน้อย 
3.1 วัตถุดิบ (รวมถึงส่วนประกอบ) และกำรจัดกำร 
3.2 หลักกำรถนอมอำหำร และกำรแปรรูปอำหำรด้วยวิธีกำรต่ำง ๆ  
3.3 ปัจจัยกำรแปรรูปที่มีผลต่อคุณภำพ 
3.4 บรรจุภัณฑ์ 
3.5 กำรเก็บรักษำผลิตภัณฑ์ 
3.6 เทคโนโลยีสะอำด 
3.7 กำรวำงผังโรงงำน 
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4. กลุ่มวิศวกรรมอำหำร มีเนื้อหำครอบคลุมหัวข้อต่ำง ๆ ดังต่อไปนี้ เป็นอย่ำงน้อย 
4.1 สมดุลมวลและพลังงำน 
4.2 อุณหพลศำสตร์  
4.3 กำรถ่ำยโอนควำมร้อนและมวลสำร 
4.4 กลศำสตร์ของไหล 
4.5 ปฏิบัติกำรเฉพำะหน่วยในวิศวกรรมอำหำร 

5. กลุ่มกำรประกันคุณภำพและสุขำภิบำล มีเนื้อหำครอบคลุมหัวข้อต่ำง ๆ ดังต่อไปนี้ เป็นอย่ำงน้อย 
5.1 หลักกำรควบคุมคุณภำพและกำรประกันคุณภำพ 
5.2 ปัจจัยคุณภำพและกำรตรวจวัดคุณภำพ 
5.3 สถิติที่ใช้ในกำรควบคุมคุณภำพ 
5.4 ระบบกำรประกันคุณภำพ 
5.5 สุขำภิบำล กำรจัดกำรน้ ำ และของเสียในโรงงำน 
5.6 ระบบควำมปลอดภัยของอำหำร 
5.7 กฎหมำยอำหำรของไทยและต่ำงประเทศ 

6. กลุ่มวิชำกำรจัดกำรธุรกิจ เป็นวิชำที่ให้ควำมรู้กำรประกอบธุรกิจ และกำรเป็นผู้ประกอบกำร 
7. กลุ่มวิชำสัมมนำและโครงกำรวิจัย เป็นวิชำที่น ำควำมรู้ต่ำง ๆ ที่ได้เรียนมำใช้ในงำนวิจัยหรืองำน

ปัญหำพิเศษ มีเนื้อหำครอบคลุมหัวข้อต่ำง ๆ ดังต่อไปนี้ เป็นอย่ำงน้อย 
7.1 ปัญหำและสมมติฐำนกำรวิจัย 
7.2 กำรวำงแผนกำรทดลอง 
7.3 กำรด ำเนินกำรทดลอง 
7.4 กำรวิเครำะห์และวิจำรณ์ผลกำรทดลอง 
7.5 กำรเขียนรำยงำนและกำรน ำเสนอ 
7.6 กำรตรวจและวิเครำะห์เอกสำรทำงด้ำนวิทยำศำสตร์ 
7.7 กำรฝึกทักษะกำรวิจัย 

8. กลุ่มพื้นฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ เป็นวิชำที่ให้นักศึกษำได้เตรียมควำมพร้อมในกำรประกอบอำชีพ 
 

ควำมหมำยของเลขหน่วยกิต หน่วยกิตและชั่วโมงเรียน  ก ำหนดไว้ 2 รูปแบบ ดังนี้ 
1. หน่วยกิต (ทฤษฎี–ปฏิบัติ–ค้นคว้ำ) เช่น 3(2-2-5) เป็นต้น โดยมีควำมหมำย ดังนี้ 

ตัวเลขหน้ำวงเล็บ หมำยถึง จ ำนวนหน่วยกิต 
ตัวเลขตัวแรกในวงเล็บ หมำยถึง จ ำนวนชั่วโมงกำรสอนทฤษฎี 
ตัวเลขตัวที่สองในวงเล็บ หมำยถึง จ ำนวนชั่วโมงกำรสอนภำคปฏิบัติ 
ตัวเลขตัวที่สำมในวงเล็บ หมำยถึง จ ำนวนชั่วโมงกำรค้นคว้ำด้วยตนเอง 

ทั้งนี้ จ ำนวนตัวเลขในวงเล็บรวมกันแล้วต้องเป็น 3 เท่ำของจ ำนวนหน่วยกิต 
2. หน่วยกิต (ชั่วโมง) เช่น 6(540) โดยมีควำมหมำย ดังนี้ 

ตัวเลขหน้ำวงเล็บ หมำยถึง จ ำนวนหน่วยกิต 
ตัวเลขในวงเล็บ หมำยถึง จ ำนวนชั่วโมงท่ีฝึกภำคปฏิบัติ 
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3.1.4 แผนกำรศึกษำ  
ปีท่ี 1 ภำคกำรศึกษำที่ 1 

รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) หมวดวิชำ 
1500001 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในสังคม 1 3(3-0-6) วิ ช า เส ริ ม  (ไม่ นั บ
หน่วยกิต) 
2000201 ปรัชญำของเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) ศึกษำท่ัวไป (1) 
2500201 จิตวิญญำณรำชภัฏนครปฐม 3(3-0-6) ศึกษำท่ัวไป (2) 
4011106 ฟิสิกส์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำร 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน (แกน) (1) 
 และนวัตกรรม 
4021107 เคมีอินทรีย์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำร 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน (แกน) (2) 
 และนวัตกรรม 
4091109 คณิตศำสตร์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำร 3(3-0-6) เฉพำะด้ำน (แกน) (3) 
 และนวัตกรรม  
4191101 จุลชีววิทยำพ้ืนฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำร 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน (แกน) (4) 
 และนวัตกรรม 
 รวม 18 หน่วยกิต 

 
ปีท่ี 1 ภำคกำรศึกษำที่ 2 

รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) หมวดวิชำ 
1500002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในสังคม 2 3(3-0-6) วิ ช า เส ริ ม  (ไม่ นั บ
หน่วยกิต) 
2000202 สีสันแห่งชีวิต 3(3-0-6) ศึกษำท่ัวไป (3)  
4000201 เทคโนโลยีดิจิทัลและนวัตกรรม 3(3-0-6) ศึกษำท่ัวไป (4) 
XXXXXXX รำยวิชำหมวดศึกษำท่ัวไปเลือกเรียน 3(3-0-6) ศึกษำทั่วไป (5) 
4021601 เคมีวิเครำะห์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำร 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน (แกน) (5) 
 และนวัตกรรม 
5071101 อำหำรและโภชนำกำร 3(3-0-6) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (1) 
5071301 เทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรมเบื้องต้น 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (2) 
 รวม 18 หน่วยกิต 
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ปีท่ี 2 ภำคกำรศึกษำที่ 1 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) หมวดวิชำ 
1500201 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสื่อสำรข้ำมวัฒนธรรม 3(3-0-6) ศึกษำท่ัวไป (6) 
2000203 กำรบริหำรจัดกำรในศตวรรษท่ี 21 3(3-0-6) ศึกษำท่ัวไป (7) 
1500204 กำรสื่อสำรอย่ำงผู้น ำ 3(3-0-6) ศึกษำท่ัวไป (8) 
4022501 ชีวเคมีพ้ืนฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำร 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน (แกน) (6) 
 และนวัตกรรม 
5072301 เทคโนโลยีกำรแปรรูปอำหำรเบื้องต้น 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (3) 
5072501 กฎหมำยอำหำรและสุขำภิบำลอำหำร 3(3-0-6) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (4) 
XXXXXXX รำยวิชำกลุ่มวิชำเฉพำะด้ำนเลือก 3(X-X-X) เฉพำะด้ำน (เลือก) (1) 
 รวม 21 หน่วยกิต 
 

ปีท่ี 2 ภำคกำรศึกษำที่ 2 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) หมวดวิชำ 
1500202 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสื่อสำรในบริบทสำกล 3(3-0-6) ศึกษำท่ัวไป (9) 
5072201 จุลชีววิทยำทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (5) 
5072302 เทคโนโลยีกำรแปรรูปอำหำรเพ่ือนวัตกรรม 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (6) 
5072502 กำรควบคุมและกำรประกันคุณภำพอำหำร 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (7) 
5072601 กำรจัดกำรธุรกิจส ำหรับผู้ประกอบกำรนวัตกรรมอำหำร 3(3-0-6) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (8) 
XXXXXXX รำยวิชำกลุ่มวิชำเฉพำะด้ำนเลือก 3(X-X-X) เฉพำะด้ำน (เลือก) (2) 
 รวม 18 หน่วยกิต 
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ปีท่ี 3 ภำคกำรศึกษำที่ 1 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) หมวดวิชำ 
1500203 ภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสื่อสำรที่มีประสิทธิภำพ 3(3-0-6) ศึกษำท่ัวไป (10) 
5073101 เคมีอำหำร 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (9) 
5073102 หลักกำรวิเครำะห์อำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (10) 
5073401 พ้ืนฐำนทำงวิศวกรรมอำหำร 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (11) 
5073502 กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์อำหำรเพื่อนวัตกรรม 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน(บังคับ) (12) 
 และกำรประเมินคุณภำพทำงประสำทสัมผัส 
XXXXXXX รำยวิชำกลุ่มวิชำเฉพำะด้ำนเลือก 3(X-X-X) เฉพำะด้ำน (เลือก) (3) 
XXXXXXX รำยวิชำเลือกเสรี 3(X-X-X) วิชำเลือกเสรี (1) 
 รวม 21 หน่วยกิต 
 

ปีท่ี 3 ภำคกำรศึกษำที่ 2 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) หมวดวิชำ 
5073001 ภำษำอังกฤษส ำหรับกำรสืบค้นข้อมูล 3(3-0-6) เฉพำะด้ำน (บังคับ) (13) 
 ทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 
5073103 วัตถุเจือปนอำหำร 3(3-0-6) เฉพำะด้ำน (บังคับ) (14) 

5073402 ปฏิบัติกำรเฉพำะหน่วยทำงวิศวกรรมอำหำร 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน (บังคับ) (15) 

5073501 กำรจัดกำรระบบคุณภำพและควำมปลอดภัยทำงอำหำร 3(3-0-6) เฉพำะด้ำน (บังคับ) (16) 

5073701 สัมมนำเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 1(0-2-1) เฉพำะด้ำน (บังคับ) (17) 

5073702 กำรวิจัยและวำงแผนกำรทดลองเบื้องต้น 3(2-2-5) เฉพำะด้ำน (บังคับ) (18) 

 ทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 
XXXXXXX รำยวิชำเลือกเสรี 3(X-X-X) วิชำเลือกเสรี (2) 
 รวม 19 หน่วยกิต 
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ปีท่ี 4 ภำคกำรศึกษำที่ 1 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) หมวดวิชำ 
5074301 กำรวำงแผนและกำรจัดกำรโรงงำนอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6) เฉพำะด้ำน (บังคับ) (19) 

5074701 ปัญหำพิเศษทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(0-6-3) เฉพำะด้ำน (บังคับ) (20) 
XXXXXXX รำยวิชำกลุ่มวิชำเฉพำะด้ำนเลือก 3(X-X-X) เฉพำะด้ำน (เลือก) (4) 
กลุ่มวิชำพื้นฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ เลือกเรียนรำยวิชำใดรำยวิชำหนึ่ง ดังนี้ 
5074801 เตรียมฝึกประสบกำรณ์วิชำชีพ 2(90) พื้นฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ 

 ด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 
หรือ 
5074803 เตรียมสหกิจศึกษำ 1(45) พื้นฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ 

 ด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม   
 รวม 11 หรือ 10 หน่วยกิต 
 

ปีท่ี 4 ภำคกำรศึกษำที่ 2 
รหัสวิชำ ชื่อวิชำ น(ท-ป-ค) หมวดวิชำ 
กลุ่มวิชำพื้นฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ เลือกเรียนรำยวิชำใดรำยวิชำหนึ่ง ดังนี้ 
5074802 กำรฝึกประสบกำรณ์วิชำชีพ 5(450) พื้นฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ 

 ด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 
หรือ 
5074804 สหกิจศึกษำ 6(540) พื้นฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ 

 ด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 
 รวม 5 หรือ 6 หน่วยกิต 
 
สรุป จ ำนวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่ำ 131 หน่วยกติ 

1. หมวดวิชำศึกษำท่ัวไป ไม่น้อยกว่ำ 30 หน่วยกิต 
2. หมวดวิชำเฉพำะ ไม่น้อยกว่ำ 95 หน่วยกิต 
3. หมวดวิชำเลือกเสรี ไม่น้อยกว่ำ 6 หน่วยกิต 
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3.1.5 ค ำอธิบำยรำยวิชำ 
1. หมวดวิชำศึกษำทั่วไป 

1.1 กลุ่มวิชำภำษำและกำรสื่อสำร 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
1500201 ภำษำอังกฤษเพื่อกำรสื่อสำรข้ำมวัฒนธรรม 3(3-0-6) 
 English for Intercultural Communication 
 กำรฟังข้อมูลที่เป็นจริงในหัวข้อที่เกี่ยวกับวัฒนธรรมที่ต่ำงกัน กำรพูดเกี่ยวกับอัตลักษณ์
ของบุคคล ภูมิศำสตร์ท้องถิ่น สภำพอำกำศ กำรจ้ำงงำน อำหำร เทศกำล และกำรท่องเที่ย วต่ำง
วัฒนธรรมและประเทศ และกำรอ่ำนบทอ่ำนเกี่ยวกับประเด็นทำงวัฒนธรรม กำรเขียนบทวิจำรณ์และ
กำรแสดงควำมคิดเห็น และกำรใช้หลักไวยำกรณ์ในระดับ CEFR B1 ช่วงต้น 
 Listening to factual information about different cultural topics; talking 
about personal identification, local geography, weather, employment, food, festivals, 
and travel in different cultures and countries; reading texts related to cultural issues; 
writing reviews and giving opinions; and using grammar at lower B1 CEFR level 
1500202 ภำษำอังกฤษเพื่อกำรสื่อสำรในบริบทสำกล 3(3-0-6) 
 English for International Communication 
 กำรฟังเรื่องเล่ำขนำดสั้นและกำรพูดระดับมำตรฐำนที่ชัดเจน กำรพูดเกี่ยวกับควำม
บันเทิง สุขภำพ ศำสนำ ภูมิภำค รำยได้และกำรบริกำร กำรอ่ำนบทอ่ำนที่เป็นเรื่องจริง จดหมำย
โต้ตอบระดับทำงกำรและข้อควำมออนไลน์ กำรเขียนควำมเรียงอย่ำงง่ำยเกี่ยวกับประเด็นระดับชำติ
และระดับสำกล และกำรใช้หลักไวยำกรณ์ในระดับ CEFR B1 ช่วงท้ำย 
 Listening to short narratives and clear standard speeches; talking about 
entertainment, health, religions, regions, income and services; reading related factual 
texts, formal correspondences and online information; writing simple essays on 
national and global issues; and using grammar at upper B1 CEFR level 
1500203 ภำษำอังกฤษเพื่อกำรสื่อสำรที่มีประสิทธิภำพ 3(3-0-6) 
 English for Effective Communication 
 กำรฟังกำรพูดที่มีควำมซับซ้อน กำรถ่ำยทอดสด กำรอภิปรำยเฉพำะทำงในที่ท ำงำน 
กำรพูดเกี่ยวกับสถำนกำรณ์ในที่ท ำงำนเกี่ยวกับรูปแบบชีวิตของแต่ละบุคคล ควำมสนใจ เอกสำร กำร
น ำเสนอ กำรประชุม และสถำนกำรณ์เฉพำะ กำรอ่ำนข่ำว บทควำม และรำยงำนในหัวข้อที่เก่ียวกับ
วิชำชีพ กำรเขียนเอกสำรที่เกี่ยวกับกำรท ำงำน และกำรใช้หลักไวยำกรณ์ในระดับ CEFR B2 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
 Listening to complex speeches, broadcasts, technical discussions in the 
workplace; talking about workplace situations related to personal lifestyles, interests, 
documents, presentations, meetings and specific events; reading different news, 
articles, and reports on a wide range of professional topics; writing work-related 
documents; and using grammar at B2 CEFR level 
1500204 กำรสื่อสำรอย่ำงผู้น ำ 3(3-0-6) 
 Leadership Communication 
 กำรพัฒนำทักษะกำรฟัง กำรพูด กำรอ่ำน และกำรเขียนภำษำไทยเพ่ือกำรสื่อสำร 
หลักกำรและแนวคิดของกำรสื่อสำร กลวิธีในกำรน ำเสนอผลงำนด้วยวำจำ ลำยลักษณ์อักษร และสื่อ
ประสมได้อย่ำงมีประสิทธิภำพ มำรยำทและบุคลิกภำพในกำรสื่อสำร 
 Development of listening, speaking, reading and writing Thai language for 
communication; principles and concepts of communication; tactics of presentation by 
using speech, composition and multimedia effectively; manners and personalities for 
communication 
 

วิชำเสริม (ไม่นับหน่วยกิต) 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
1500001 ภำษำอังกฤษเพื่อกำรสื่อสำรในสังคม 1 3(3-0-6) 
 English for Social Communication 1 
 กำรฟังวลีและส ำนวนอย่ำงง่ำยที่มีกำรพูดชัดเจนและช้ำ กำรพูดเกี่ยวกับข้อมูลส่วนตัว
และครอบครัว กำรซื้อของ กำรใช้ชีวิตประจ ำวัน อำชีพ บ้ำนและที่อยู่อำศัย กำรท่องเที่ยว กำรอ่ำนบท
อ่ำนขนำดสั้นและง่ำยที่ใช้วลีที่พบบ่อย กำรเขียนประโยคขนำดสั้นโดยใช้ค ำเชื่อมประโยคอย่ำงง่ำย และ
กำรใช้หลักไวยำกรณ์ในระดับ CEFR A2 ช่วงต้น 
 Listening to simple phrases and expressions with clear and slow 
speeches; talking about personal and family information, shopping, daily life, jobs, 
house and home, travel; reading simple short texts with some common phrases; 
writing short sentences with simple connectors; and using grammar at lower A2 CEFR 
level 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
1500002 ภำษำอังกฤษเพื่อกำรสื่อสำรในสังคม 2 3(3-0-6) 
 English for Social Communication 2 
 กำรฟังข้อควำมและบทสนทนำอย่ำงสั้นและง่ำย กำรพูดเกี่ยวกับกิจกรรมยำมว่ำง ควำม
บันเทิง สุขภำพ ศำสนำ ภูมิภำค อำหำรและเครื่องดื่ม รำยได้และกำรบริกำร กำรอ่ำนบทอ่ำนขนำด
สั้นและง่ำยในหัวข้อที่คุ้นเคยและใช้ค ำศัพท์ที่พบบ่อย กำรเขียนประโยคที่ยำวขึ้นโดยใช้ค ำเชื่อม
ประโยคอย่ำงง่ำย และกำรใช้หลักไวยำกรณ์ในระดับ CEFR A2 ช่วงท้ำย 
 Listening to simple short messages and concrete conversations; talking 
about free time activities, entertainment, health, religions, regions, food and drink, 
income and services; reading short simple texts on familiar matters containing common 
vocabulary; writing longer sentences with simple connectors; and using grammar at 
upper A2 CEFR level 
 

1.2 กลุ่มสังคมศำสตร์ 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
2000201 ปรัชญำของเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) 
 Philosophy of Sufficiency Economy 
 แนวคิดและหลักกำรทรงงำน หลักปรัชญำของเศรษฐกิจพอเพียงและแนวคิดกำรพัฒนำ
แบบยั่งยืน กรณีศึกษำโครงกำรอันเนื่องมำจำกพระรำชด ำริกำรประยุกต์ใช้ในกำรด ำรงชีวิต ควำม
เชื่อมโยงของปรัชญำเศรษฐกิจพอเพียงในกำรพัฒนำท้องถิ่น และประยุกต์องค์ควำมรู้สู่ชุมชน
เป้ำหมำย 
 Concept and the King’ work principle, principle of Sufficiency Economy 
Philosophy and sustainable development concept, case study on royal initiative 
project, application to life, connection of Sufficiency Economy Philosophy to local 
development, and application of knowledge to targeted community 
2000202 สีสันแห่งชีวิต 3(3-0-6) 
 Life Style 
 บูรณำกำรศำสตร์ด้ำนมนุษยศำสตร์ สังคมศำสตร์ วิทยำศำสตร์ และเทคโนโลยี เพ่ือ
พัฒนำทักษะกำรเรียนรู้ตลอดชีวิต กำรใช้ชีวิต และกำรส่งเสริมอำชีพในยุคแห่งกำรเปลี่ยนแปลง 
 Integration of humanities, social sciences, science, and technology for 
lifelong learning development, living and career extension in changing world 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
2000203 กำรบริหำรจัดกำรในศตวรรษที่ 21 3(3-0-6) 
 Management in 21st Century 
 แนวคิดกำรบริหำรจัดกำรในศตวรรษที่ 21 กำรเป็นผู้ประกอบกำร กำรใช้ประโยชน์
สำรสนเทศ กำรเงินและกำรลงทุน กำรบริหำรควำมเสี่ยง กำรตลำดออนไลน์ จริยธรรมผู้ประกอบกำร 
และกรณีศึกษำ 
 Concepts in 21st Century management, entrepreneurship, information 
utilization, finance and investment, risk management, online marketing, business ethics, 
and case study 
 

1.3 กลุ่มมนุษยศำสตร์ 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
2500201 จิตวิญญำณรำชภัฏนครปฐม 3(3-0-6) 
 NPRU Spirit 
 พัฒนำกำรของมหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม อัตลักษณ์เพ่ือกำรพัฒนำท้องถิ่น ควำมเป็น
พลเมืองตำมระบอบประชำธิปไตย บทบำท สิทธิ และหน้ำที่ตำมกฎหมำย สถำบันหลักของชำติ 
ศำสตร์พระรำชำ โครงกำรพระรำชด ำริ จิตอำสำและกำรท ำงำนอำสำสมัคร และกำรประยุกต์องค์
ควำมรู้สู่ชุมชนเป้ำหมำย 
 Development of Nakhon Pathom Rajabhat University, identity for local 
development, democratic citizenship; legal roles, rights, and duties; main national 
institutions; the King’s philosophy, royal initiative projects, volunteerism and volunteer 
work, and application of knowledge to target community 

 

1.4 กลุ่มวิทยำศำสตร์ คณิตศำสตร์และเทคโนโลยี 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
4000201 เทคโนโลยีดิจิทัลและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
 Digital Technology and Innovation 
 เทคโนโลยีดิจิทัลในศตวรรษที่ 21 ควำมเป็นพลเมืองดิจิทัล เทคนิคในกำรสืบค้นข้อมูล
และกำรอ้ำงอิง กำรใช้สื่อสังคมออนไลน์อย่ำงสร้ำงสรรค์ ควำมปลอดภัยในกำรใช้ดิจิทัล กำรใช้แอป
พลิเคชันส ำหรับคนรุ่นใหม่ในกำรเรียนรู้ตลอดชีวิต ควำมคิดสร้ำงสรรค์และกำรออกแบบนวัตกรรม 
 Digital technology in the 21st century, digital citizenship, techniques for 
searching information and references, creative use of social media, digital security, 
using application for new generation for lifelong learning, creativity and innovative 
design 
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1.5 รำยวิชำเลือก 
1.5.1 กลุ่มภำษำและกำรสื่อสำร 

รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
1500101 ภำษำไทยเพื่อกำรสื่อสำรที่มีประสิทธิภำพ 3(3-0-6) 
 Thai for Effective Communication 
 กำรใช้ภำษำไทยในกำรสื่อสำรอย่ำงเหมำะสมตำมสถำนกำรณ์ กำรสรุปประเด็นหลักจำก
กำรสื่อสำรอย่ำงมีวิจำรณญำณ กำรสื่อสำรเชิงบวก วัจนและอวัจนภำษำ กำรออกเสียงตำมอักขรวิธี กำร
อ่ำนจับใจควำม หลักกำรเขียน และมำรยำทในกำรสื่อสำร 
 Use of Thai language for appropriate communication in situations, 
summarizing main points from critical communication, positive communication, verbal 
and non-verbal language, pronunciation in accordance with orthography, reading for 
main ideas, principles of writing, and manners in communication 
1500102 ทักษะกำรฟังและกำรพูดภำษำอังกฤษ 3(3-0-6) 
 English Listening and Speaking Skills 
 ทักษะด้ำนกำรฟังและพูดภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสื่อสำรในชีวิตประจ ำวัน กำรฝึกออกเสียง
ภำษำอังกฤษ และกำรฝึกสนทนำภำษำอังกฤษเพ่ือสร้ำงควำมม่ันใจในกำรสื่อสำร 
 English listening and speaking skills in everyday communication; practice of 
English pronunciation, and conversation practice to enhance confidence in 
communication 
1500103 กำรใช้ภำษำอังกฤษเพื่อกำรสื่อสำร 3(3-0-6) 
 English Usage for Communication 
 กำรพัฒนำทักษะกำรฟัง กำรพูด กำรอ่ำน กำรเขียนภำษำอังกฤษที่จ ำเป็นต่อกำรสื่อสำร 
ทักษะกำรฟังและสนทนำในชีวิตประจ ำวัน กำรฟังและกำรบันทึกค ำบรรยำยโดยใช้ภำษำมำตรฐำน กำร
สนทนำหัวข้อที่คุ้นเคยและสนใจ กำรให้ค ำแนะน ำ กำรสนทนำในเหตุกำรณ์เฉพำะหน้ำ กำรแสดง
ควำมรู้สึก กำรเล่ำประสบกำรณ์ของตนเอง กำรกล่ำวร้องทุกข์ กำรโต้แย้งและให้เหตุผล กำรสรุป
ใจควำมส ำคัญจำกกำรอ่ำน กำรจับประเด็นและระบุข้อมูลจำกสิ่งที่อ่ำน กำรน ำเสนอผลงำน กำรเขียน
รำยงำนในหัวข้อที่คุ้นเคย ประสบกำรณ์ เหตุกำรณ์ ควำมคิด ควำมฝัน และกำรเขียนจดหมำยตำม
รูปแบบมำตรฐำน 
 Development of listening, speaking, reading and writing skills necessary for 
communication, skills in listening and daily life conversation, listening and recording 
lecture using standard language, conversing on familiar and interesting topic, making 
suggestion, conversing in unexpected incident, expressing feeling, talking about 
personal experience, making complaint, arguing and reasoning, summarizing important 
issue, and identifying main  
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
idea and detail from reading text, presentation, writing report of familiar topic, 
experience, event, idea and dream, and writing letter with standard pattern 
1500104 ภำษำอังกฤษเพื่อกำรประกอบอำชีพ 3(3-0-6) 
 English for Professional Purposes 
 ทักษะกำรฟังประกำศ รำยงำนข่ำว และกำรสัมภำษณ์ กำรพูดแสดงควำมคิดเห็นเชิง
เทคนิคในเรื่องที่มีควำมเชี่ยวชำญ กำรโต้ตอบอย่ำงคล่องแคล่วและเป็นธรรมชำติกับผู้ที่เป็นเจ้ำของ
ภำษำ กำรใช้ถ้อยค ำและกำรให้รำยละเอียดที่ชัดเจนในหัวข้อที่หลำกหลำย กำรเข้ำใจจุดประสงค์ของ
ประเด็นที่มีควำมซับซ้อน กำรอธิบำยมุมมองเกี่ยวกับปัญหำ กำรอ่ำนที่ซับซ้อนและระบุจุดประสงค์
ของเนื้อหำที่อ่ำน กำรเขียนระดับอนุเฉท กำรบันทึกรำยงำนแบบสั้น และกำรเขียนสนับสนุนและ
โต้แย้ง 
 Skill in listening to announcement, report and interview; technically 
expressing opinion on area of expertise, fluent and natural interaction with English 
native speaker, using clear expression and giving detail in various topics, understanding 
purpose of complicate issue, explaining perspective of problem, reading complicate 
text and identifying purpose, writing at paragraph level, writing short report, and writing 
pros and cons essay 
1500205 กำรพัฒนำบุคลิกภำพและศิลปะกำรพูดให้สัมฤทธิ์ผล 3(3-0-6) 
 Development of Personality and Art of Effective Speech 
 กำรพัฒนำบุคลิกภำพ กิริยำท่ำทำง กำรแต่งกำย และมำรยำททำงสังคม จิตวิทยำในกำร
สื่อสำร กำรใช้ภำษำพูดและภำษำกำย กำรอธิบำยและให้เหตุผล แสดงควำมคิดเห็น เจ รจำ และ
ชักชวนโน้มน้ำวจิตใจผู้อ่ืนได้ กำรน ำเสนองำนและกำรใช้เทคโนโลยีเพ่ือกำรสื่อสำรได้อย่ำงเหมำะสม 
 Development of personality, manner, attire and social etiquette; 
communication psychology, verbal and non-verbal language; explaining and giving 
reasons, giving opinions, negotiation, and persuasion; appropriate presentation and 
application of technology for communication 
1500206 ภำษำอังกฤษในชั้นเรียน 3(3-0-6) 
 English Classroom Language 
 ภำษำอังกฤษในกำรจัดกำรชั้นเรียน ค ำสั่งในชั้นเรียนภำษำอังกฤษ กำรขอร้องและกำร
ออกค ำสั่งให้ผู้เรียนปฏิบัติตำมกิจกรรม และภำษำอังกฤษในกำรจัดกิจกรรมกำรเรียนรู้ตำมสำขำวิชำ 
 English for classroom management; English classroom instructions; 
requesting and asking students to do or complete tasks; and English for managing 
learning activities in specific fields 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
1500207 ภำษำอังกฤษเชิงวิชำกำร 3(3-0-6) 
 Academic English 
 ภำษำอังกฤษเพ่ือจุดประสงค์ทำงวิชำกำร ทักษะกำรฟัง พูด อ่ำน เขียน และกำรคิด กำร
อ่ำนบทอ่ำนเชิงวิชำกำร กำรสรุปสำระส ำคัญ กำรแสดงควำมคิดเห็น กำรเขียนย่อหน้ำ กำรใช้ข้อมูล
อ้ำงอิง กำรฟังกำรบรรยำย กำรน ำเสนองำน กำรตอบข้อซักถำม และกำรพูดเพ่ือแลกเปลี่ยนควำม
คิดเห็น 
 English for academic purposes; listening, speaking, reading, writing and 
thinking skills; reading academic texts, summarizing main ideas, expressing opinions, 
writing paragraphs, using of references and citations, listening to lectures, giving 
presentations, asking and responding to questions, and exchanging ideas 
1500208 ภำษำอังกฤษเพื่อกำรสมัครงำน 3(3-0-6) 
 English for Job Application 
 ควำมรู้และทักษะด้ำนภำษำอังกฤษเพ่ือกำรสมัครงำน กำรกรอกใบสมัครงำน กำรเขียน
ประวัติย่อ จดหมำยสมัครงำน รูปแบบและเนื้อหำของกำรสัมภำษณ์งำน 
 English knowledge and skills for job application; filling in job application 
forms; writing resumes, letter of job application; forms and patterns of job interviews 
1500209 กำรน ำเสนองำนด้วยวำจำภำษำอังกฤษ 3(3-0-6) 
 Oral Presentation in English 
 ทักษะด้ำนกำรพูดภำษำอังกฤษเพ่ือกำรน ำเสนองำน ภำษำอังกฤษส ำหรับกำรน ำเสนอ
งำน ขั้นตอนในกำรน ำเสนองำน และทักษะกำรน ำเสนองำนที่มีประสิทธิภำพ 
 English skills for oral presentation; English language for oral presentation; 
steps for presentation; and effective presentation skills 
1500210 ภำษำอังกฤษเพื่อกำรเตรียมสอบ 3(3-0-6) 
 English for Test Preparation 
 กำรพัฒนำทักษะทำงด้ำนกำรฟัง กำรอ่ำน กำรเขียน และค ำศัพท์ส ำนวนภำษำอังกฤษ
อย่ำงเข้มข้น เพ่ือเตรียมควำมพร้อมของนักศึกษำที่ไม่ใช่เจ้ำของภำษำในกำรสอบ TOEFL/ITP 
 Development of intensive listening, reading, writing, vocabulary and 
expressions for preparation of non-native English students for taking TOEFL/ITP  
1500211 ภำษำจีนเพื่อกำรสื่อสำร 3(3-0-6) 
 Chinese for Communication 
 ทักษะกำรใช้ภำษำจีนเพ่ือกำรสื่อสำรในชีวิตประจ ำวัน กำรทักทำยและกำรลำ กำร
แนะน ำตนเองและผู้อ่ืน กำรกล่ำวค ำขอบคุณและขอโทษ กำรสั่งอำหำรและเครื่องดื่ม และกำรซื้อ
สินค้ำ 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
 Chinese for everyday communication; greetings and saying goodbye, 
introducing oneself and others, making apologies and thanks, ordering food and drink, 
and shopping 
1500212 กำรสนทนำภำษำจีนเพื่อกำรท ำงำน 3(3-0-6) 
 Chinese Conversation at Work 
 ทักษะกำรฟังและพูดภำษำจีนในกำรท ำงำน กำรขอข้อมูล กำรสนทนำทำงโทรศัพท์ กำร
นัดหมำย กำรรับฝำกข้อควำม กำรสัมภำษณ์งำน และกำรเขียนจดหมำยสมัครงำนและประวัติย่อ 
 Listening and speaking skills in Chinese at work; asking for information, 
making phone conversation, making appointments, taking and leaving messages, job 
interviewing, and writing job application forms and resumes 
1500213 ภำษำญี่ปุ่นเบื้องต้น 3(3-0-6) 
 Basic Japanese 
 อักษรและระบบเสียงในภำษำญี่ปุ่น ค ำศัพท์และอักษรคันจิพ้ืนฐำน โครงสร้ำงประโยค
ขั้นพ้ืนฐำน และกำรสื่อสำรภำษำญี่ปุ่นในชีวิตประจ ำวัน 
 Japanese alphabets and sound system, basic vocabulary and Kanji, basic 
sentence patterns, and Japanese communication in daily life 
1500214 ภำษำเขมรเบื้องต้น 3(3-0-6) 
 Basic Khmer 
 ภำษำเขมรเบื้องต้น ตัวอักษร พยัญชนะ สระ และวรรณยุกต์ รูปประโยคพ้ืนฐำน กำร
ทักทำยและกำรสนทนำในชีวิตประจ ำวัน กำรพูดเกี่ยวกับตัวเอง เพ่ือน ครอบครัว กิจกรรมใน
ชีวิตประจ ำวัน กำรบอกเวลำ ค ำศัพท์ในบริบท ค ำศัพท์เก่ียวกับอำชีพ สี ตัวเลข และเสื้อผ้ำ 
 Introduction to Khmer language; alphabets, consonants, vowels, and tones; 
basic sentence patterns; greetings and daily conversation; talking about oneself, friends, 
family, daily activities; telling time; vocabulary in contexts; vocabulary of jobs, colors, 
numbers, and clothes 
1500215 ภำษำอินโดนีเซียเบื้องต้น 3(3-0-6) 
 Basic Indonesian 
 ภำษำอินโดนี เซียเบื้องต้น รูปประโยคพ้ืนฐำน กำรทักทำยและกำรสนทนำใน
ชีวิตประจ ำวัน กำรพูดเกี่ยวกับตัวเอง เพ่ือน ครอบครัว กิจกรรมในชีวิตประจ ำวัน กำรบอกเวลำ 
ค ำศัพท์ในบริบท ค ำศัพท์เก่ียวกับอำชีพ สี ตัวเลข และเสื้อผ้ำ 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
 Introduction to Indonesian language; basic sentence patterns; greetings 
and daily conversation; talking about oneself, friends, family, daily activities; telling 
time; vocabularies in contexts; vocabularies of jobs, colors, numbers, and clothes 
1500216 ภำษำพม่ำเบื้องต้น 3(3-0-6) 
 Basic Burmese 
 ภำษำพม่ำเบื้องต้น ตัวอักษร พยัญชนะ สระ และวรรณยุกต์ รูปประโยคพ้ืนฐำน กำร
ทักทำยและกำรสนทนำในชีวิตประจ ำวัน กำรพูดเกี่ยวกับตัวเอง เพ่ือน ครอบครัว กิจกรรมใน
ชีวิตประจ ำวัน กำรบอกเวลำ ค ำศัพท์ในบริบท ค ำศัพท์เกี่ยวกับอำชีพ สี ตัวเลข และเสื้อผ้ำ 
 Introduction to Burmese language; alphabets, consonants, vowels, and 
tones; basic sentence patterns; greetings and daily conversation; talking about 
oneself, friends, family, daily activities; telling time; vocabulary in contexts; 
vocabulary of jobs, colors, numbers, and clothes 
1500217 ภำษำเวียดนำมเบื้องต้น 3(3-0-6) 
 Basic Vietnamese 
 ภำษำเวียดนำมเบื้องต้น ตัวอักษร พยัญชนะ สระ และวรรณยุกต์ รูปประโยคพ้ืนฐำน 
กำรทักทำยและกำรสนทนำในชีวิตประจ ำวัน กำรพูดเกี่ยวกับตัวเอง เพ่ือน ครอบครัว กิจกรรมใน
ชีวิตประจ ำวัน กำรบอกเวลำ ค ำศัพท์ในบริบท ค ำศัพท์เก่ียวกับอำชีพ สี ตัวเลข และเสื้อผ้ำ 
 Introduction to Vietnamese language; alphabets, consonants, vowels, and 
tones; basic sentence patterns; greetings and daily conversation; talking about 
oneself, friends, family, daily activities; telling time; vocabulary in contexts; 
vocabulary of jobs, colors, numbers, and clothes 
 

1.5.2 กลุ่มสังคมศำสตร์ 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
2000101 พลเมืองท่ีเข้มแข็ง 3(3-0-6) 
 Active Citizen 
 กำรออกแบบและจัดท ำโครงกำรเพ่ือส่งเสริมกำรเป็นพลเมืองดี กำรเคำรพศักดิ์ศรีควำม
เป็นมนุษย์ สิทธิและเสรีภำพ กำรยอมรับควำมแตกต่ำงของบุคคล ควำมเสมอภำคและควำมเท่ำเทียม 
กำรอยู่ร่วมกันในสังคมไทยและประชำคมโลกอย่ำงสันติตำมหลักขันติธรรม กำรปฏิบัติตนตำมกฎ กติกำ
ของสังคม และกฎหมำย ควำมรู้เกี่ยวกับรูปแบบกำรปกครอง อุดมกำรณ์ และวิถีชีวิตประชำธิปไตยอันมี
พระมหำกษัตริย์ทรงเป็นประมุข ปฏิบัติหน้ำที่ของพลเมืองไทยในระบอบประชำธิปไตย  กำรเป็น
พลเมืองที่เข้มแข็ง และกำรมีจิตสำธำรณะ 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
 Designing and conducting a project that enhances active citizenship, 
respecting human dignity, rights and freedom; accepting individual differences, 
equality and equity; peaceful and harmonious living in Thai and global societies in 
accordance with principle of tolerance; obeying social rules and laws; knowledge of 
government form; ideology and way of life under democracy with the King as Head 
of State; performing Thai citizen duty in democracy; being active citizen, and having 
public mind 
2000204 พลวัตสังคมไทยและสังคมโลก 3(3-0-6) 
 Dynamic of Thai and Global Societies 
 ประวัติศำสตร์และกำรเปลี่ยนแปลงทำงสังคม วัฒนธรรม กำรเมือง เศรษฐกิจ และ
สิ่งแวดล้อมของสังคมไทยและสังคมโลก บูรณำกำรบริบทต่ำง ๆ เพ่ือปรับตัวให้เท่ำทันกระแสกำร
เปลี่ยนแปลง ควำมรู้รักสำมัคคี ตระหนัก เห็นคุณค่ำ ภำคภูมิใจในควำมเป็นไทยและท้องถิ่น ประยุกต์
องค์ควำมรู้สู่ชุมชนเป้ำหมำย 
 History and change of social, culture, politics, economy and environment 
in Thai and Global societies; integrating various contexts for adjustment to changing 
trend; unity, awareness, appreciation, proud to be Thai and locality; application of 
knowledge to target community 
2000205 วัยใส ใจสะอำด 3(3-0-6) 
 Good Heart Youngster 
 กำรแยกแยะระหว่ำงผลประโยชน์ส่วนตนกับผลประโยชน์ส่วนรวม  ควำมละอำยและ
ควำมไม่ทนต่อกำรทุจริต รู้หน้ำที่ของพลเมืองและรับผิดชอบต่อสังคมในกำรต่อต้ำนกำรทุจริต  จิต
พอเพียงต่อต้ำนกำรทุจริต กำรจัดกิจกรรมกำรเรียนรู้ที่มุ่งให้เกิดควำมรู้ควำมเข้ำใจ ทักษะ เจตคติ ด้ำน
กำรป้องกันกำรทุจริต 
 Distinguishing between personal benefit and public interest, shame and 
intolerance to corruption, citizen duty and social responsibility in anti-corruption, 
sufficiency mind against corruption, organizing learning activities that focus on 
knowledge, understanding, skills, and attitudes towards corruption prevention 
2000206 สิ่งแวดล้อมกับกำรด ำเนินชีวิต 3(3-0-6) 
 Environment and Living 
 ทรัพยำกรธรรมชำติและสิ่งแวดล้อม ระบบนิเวศ ควำมหลำกหลำยทำงชีวภำพและควำม
มั่นคงทำงอำหำร ปัญหำและผลกระทบกำรเปลี่ยนแปลงทรัพยำกรธรรมชำติ  ภัยธรรมชำติและ
วิกฤตกำรณ์ทำงสิ่ งแวดล้อม  จิตส ำนึกและจริยธรรมทำงสิ่ งแวดล้อม  ประยุกต์ควำมรู้ โดย
กระบวนกำรพัฒนำมนุษย์เพื่อกำรจัดกำรทรัพยำกรและสิ่งแวดล้อมเพ่ือกำรพัฒนำท้องถิ่นอย่ำงยั่งยืน 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
 Natural resources and environment, ecosystem, biodiversity and food 
security; problems and effects of natural resource change, natural disaster and 
environmental crisis, environmental consciousness and ethics; application of 
knowledge by human development process for resource and environmental 
management for local sustainable development 
2000207 วิถีชีวิตเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) 
 Sufficiency Economy Ways of Life 
 ควำมหมำย ลักษณะ ควำมส ำคัญ แนวคิด ทฤษฎีและหลักกำรของเศรษฐกิจพอเพียง กำร
พัฒนำเศรษฐกิจของประเทศไทยในอดีตและปัจจุบัน กำรน ำองค์ควำมรู้ตำมหลักเศรษฐกิจพอเพียงใช้ให้
เกิดประโยชน์ในชีวิตประจ ำวันของตนเองและชุมชน และกำรประยุกต์องค์ควำมรู้สู่ชุมชนเป้ำหมำย 
 Definitions, characteristics, importance, concepts, theories and principles of 
sufficiency economy; economic development of Thailand in the past and present; 
application of knowledge based on principles of sufficient economy to benefit daily 
lives of oneself and community; and application of knowledge to target community 
2000208 เศรษฐกิจสร้ำงสรรค์ 3(3-0-6) 
 Creative Economy 
 แนวคิดกำรขับเคลื่อนเศรษฐกิจบนพ้ืนฐำนของกำรใช้องค์ควำมรู้ด้ำนกำรศึกษำ กำร
สร้ำงมูลค่ำเพ่ิมจำกสินค้ำหรือกำรบริกำร กำรสร้ำงสรรค์ผลงำนโดยใช้เทคโนโลยีและนวัตกรรม
สมัยใหม่ กำรใช้ทรัพย์สินทำงปัญญำที่เชื่อมโยงกับรำกฐำนทำงวัฒนธรรม  และกำรประยุกต์องค์
ควำมรู้สู่ชุมชนเป้ำหมำย 
 Concepts of economic driving based on use of educational knowledge, 
creating added value from products or services, creatively using modern technology 
and innovation, use of intellectual property linked to cultural foundation, and 
application of knowledge to target community 
2000209 กฎหมำยในชีวิตประจ ำวัน 3(3-0-6) 
 Law in Daily Life 
 ประวัติควำมเป็นมำ ควำมหมำย ควำมส ำคัญ  ที่มำและประเภทของกฎหมำยไทย 
ควำมรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับกฎหมำยทั่วไป หลักกฎหมำยรัฐธรรมนูญเบื้องต้น  หลักสิทธิและเสรีภำพขั้น
พ้ืนฐำนตำมกฎหมำยรัฐธรรมนูญ หลักกฎหมำยมหำชนและกฎหมำยเอกชน ควำมรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับ
กฎหมำยแพ่งและพำณิชย์ และกฎหมำยอำญำ 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
 History, definitions, significance, sources, and types of Thai law; basic 
knowledge of general laws, basic principles of constitutional law, fundamental rights 
and freedom based on constitutional law, public and private laws; basic knowledge 
of civil and commercial laws, and criminal laws  
2000210 ท้องถิ่นศึกษำกับภูมิปัญญำไทยในกำรพัฒนำท้องถิ่น 3(3-0-6) 
 Local Study and Thai Wisdom in Local Development  
 ประวัติควำมเป็นมำ ลักษณะทำงภูมิประเทศ สังคม เศรษฐกิจ กำรเมือง กำรปกครอง 
ศิลปวัฒนธรรมของประเทศไทย ควำมหมำยและควำมส ำคัญของภูมิปัญญำไทย กำรพัฒนำท้องถิ่น
โดยยึดหลักกำร แนวคิดและแนวปฏิบัติของปรัชญำเศรษฐกิจพอเพียง กำรประยุกต์ใช้หลักปรัชญำ
เศรษฐกิจพอเพียงกับกำรแก้ไขปัญหำเศรษฐกิจและสังคมของไทย และกรณีตัวอย่ำงเศรษฐกิจพอเพียง
ที่ประสบควำมส ำเร็จ 
 History, topography, society, economy, politics, government, art and 
culture of Thailand; definitions and importance of Thai wisdom; local development 
based on principles, concepts, and practices of sufficiency economy philosophy; 
application of sufficiency economy philosophy to solve economic and social 
problems of Thailand, and case studies of successful sufficiency economy 
 

1.5.3 กลุ่มมนุษยศำสตร์ 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
2500101 ควำมซำบซึ้งในสุนทรียะ 3(3-0-6) 
 Aesthetic Appreciation 
 ควำมหมำย ประเภท และควำมส ำคัญของสุนทรียะด้ำนทัศนศิลป์ นำฏศิลป์และดุริยำงค
ศิลป์ และวรรณศิลป์ ประวัติศำสตร์ศิลป์ กำรเสริมสร้ำงกำรรับรู้และควำมซำบซึ้งของสุนทรียะด้ำนกำรขับ
ร้องและกำรเล่นดนตรี ร ำวงมำตรฐำน สถำปัตยกรรมและศิลปะ 
 Definitions, types and importance of aesthetic in visual arts, dance, music 
and literature; art history, enhancement of perception and aesthetic appreciation in 
singing and music performance, Thai folk dance, architecture and arts 
2500202 ควำมสุขของชีวิต 3(3-0-6) 
 Happiness of Life 
 กำรเข้ำใจ กำรซำบซึ้งและกำรแสวงหำควำมสุขด้วยสุนทรียศำสตร์ กำรพัฒนำควำมสุข
ของชีวิตให้เป็นมนุษย์ที่สมบูรณ์ทั้งกำย จิต และสังคม 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
 Understanding, appreciation and pursuit of happiness through aesthetics; 
development of happiness of life to be complete human beings in body, mind, and 
social 
2500203 มนุษย์กับกำรพัฒนำจิตใจ 3(3-0-6) 
 Human and Mental Development 
 กำรพัฒนำทำงด้ำนจิตใจให้เข้มแข็ง มั่นคง ดีงำม มีควำมสุข กำรพัฒนำทำงด้ำนปัญญำ  
หลักจริยธรรมเพ่ือกำรด ำเนินชีวิตอย่ำงมีควำมสุข ทักษะกำรด ำเนินชีวิตในศตวรรษที่ 21 และทักษะ
กำรเรียนรู้ตลอดชีวิต 
 Development of mind to be strong, stable, virtuous, and happy; intellectual 
development, ethical principles for happy life, life skills in 21st century, and lifelong 
learning skills 
2500204 ศำสตร์และศิลป์ในกำรด ำเนินชีวิต 3(3-0-6) 
 Science and Art of Living 
 แนวทำงในกำรด ำเนินชีวิตและกำรท ำงำนตำมแนวปรัชญำและจิตวิทยำ คุณธรรม 
จริยธรรม กำรด ำเนินชีวิตที่มีคุณลักษณะที่พึงประสงค์ด้ำนควำมซื่อสัตย์ ควำมรับผิดชอบต่อสังคม กำร
เคำรพผู้ อ่ืน ควำมอดทน กำรยอมรับควำมแตกต่ำง ควำมมีวินัยในตนเอง ควำมเคำรพในหลั ก
ประชำธิปไตย จิตอำสำ และกำรอยู่ร่วมกับผู้อื่นได้อย่ำงมีควำมสุข 
 Guidelines for living and working according to philosophy and psychology, 
morality, ethics; living with desirable characteristics in terms of honesty, social 
responsibility, respect for others, patience, acceptance of differences, self-discipline, 
respect for democratic principles, volunteerism, and living happily with others 
2500205 จิตวิทยำในชีวิตประจ ำวัน 3(3-0-6) 
 Psychology in Daily Life 
 ควำมหมำยและควำมส ำคัญของจิตวิทยำต่อกำรด ำเนินชีวิต องค์ประกอบและปัจจัยของ
พฤติกรรมมนุษย์  ธรรมชำติพัฒนำกำรของมนุษย์ กำรรู้จักตนเองและผู้ อ่ืน กำรปรับตัวที่มี
ประสิทธิภำพ กำรพัฒนำตน มนุษยสัมพันธ์ กำรท ำงำนเป็นทีม และกำรประยุกต์จิตวิทยำเพ่ือกำร
ด ำเนินชีวิตอย่ำงมีควำมสุข 
 Definitions and importance of psychology for life, components and factors 
of human behaviors, nature of human development, understanding self and others, 
effective adjustment, self–development, human relations, teamwork, and application 
of psychology for happy life 
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1.5.4 กลุ่มวิทยำศำสตร์ คณิตศำสตร์และเทคโนโลยี 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
4000101 กำรสร้ำงเสริมและดูแลสุขภำวะ 3(3-0-6) 
 Well-being Promotion and Care 
 ควำมหมำยและควำมส ำคัญของสุขภำวะ ควำมสัมพันธ์ระหว่ำงสุขภำพกำย ใจ และ
สิ่งแวดล้อม กำรดูแลสุขภำพกำย กำรออกก ำลังกำย กีฬำและนันทนำกำร หลักกำรป้องกันปัญหำและ
กำรดูแลสุขภำวะเบื้องต้น 
 Definitions and importance of well-being; relation between body, mind, 
and environment; physical healthcare, exercise, sport and recreation, basic principles 
of well-being problem prevention and care 
4000102 ทักษะในศตวรรษที ่21 เพื่อชีวิตและอำชีพ 3(3-0-6) 
 21st Century Skills for Living and Occupations 
 ทักษะในศตวรรษที่ 21 ที่ส ำคัญ ควำมรู้และควำมสำมำรถด้ำนดิจิทัลร่วมสมัย กำร
ประยุกต์ใช้ในกำรด ำเนินชีวิตและกำรประกอบอำชีพ และกรณีศึกษำ 
 Important 21st century skills, contemporary digital literacy, application for 
life and career, and case study 
4000103 กำรคิดเชิงเหตุผล  3(3-0-6) 
 Logical Thinking 
 ควำมหมำย แนวคิด ควำมส ำคัญ องค์ประกอบ และกระบวนกำรกำรคิดเชิงเหตุผล กำร
พัฒนำและกำรประยุกต์ใช้ในชีวิตประจ ำวัน และกรณีศึกษำ 
 Definitions, concepts, importance, components and process of logical 
thinking; development and application of logical thinking for daily life, and case study 
4000202 กำรสร้ำงสรรค์นวัตกรรม 3(3-0-6) 
 Innovation Creativity 
 ควำมหมำย ควำมส ำคัญ หลักกำร ทฤษฎีที่เกี่ยวข้องกับนวัตกรรม กำรคิดสร้ำงสรรค์ 
หลักกำรออกแบบนวัตกรรม กำรวิเครำะห์ปัญหำ ออกแบบ สร้ำงแบบจ ำลอง และประเมินนวัตกรรม 
และฝึกปฏิบัติ 
 Definitions, importance, principles, and theories related to innovation; 
creative thinking, principles of innovation designs; analyzing problem, designing, 
modelling, and evaluating innovation; and practice 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
4000203 ฟิต ฟอร์ เฟิร์ม 3(3-0-6) 
 Fit for Firm 
 ควำมรู้และควำมเข้ำใจในกำรออกก ำลังกำยเพ่ือสุขภำพและนันทนำกำร กำรป้องกัน
และกำรปฐมพยำบำล กำรส่งเสริมโภชนำกำร กำรพัฒนำให้เป็นผู้มีสุขภำพและบุคลิกที่ดี กำรมีน้ ำใจ
นักกีฬำ กำรเคำรพกติกำในกำรเล่นกีฬำและมำรยำทในกำรชมกีฬำ 
 Knowledge and understanding of exercise for health and recreation, 
prevention and first aid, nutrition promotion, developing to be healthy and good 
personality person, sportmanship, courtesy to playing and watching sports  
4000204 มนุษย์กับกำรใช้เหตุผล 3(3-0-6) 
 Human and Reasoning 
 ทักษะกำรคิดวิเครำะห์และกำรใช้เหตุผล หลักกำรและกระบวนกำรคิดของมนุษย์ กำร
วิเครำะห์ข้อมูลข่ำวสำรโดยกำรใช้หลักตรรกศำสตร์ กำรใช้เหตุผล กำรตัดสินใจและกำรประยุกต์ใช้ 
 Critical thinking and reasoning skills, principles and process of human 
thinking, information analysis using logic, reasoning, decision making, and application  
4000205 ควำมรอบรู้ทำงด้ำนสุขภำพ 3(3-0-6) 
 Health Literacy 
 ควำมรอบรู้ทำงด้ำนสุขภำพ กำรออกก ำลังกำย กิจกรรมนันทนำกำร กำรจัดกำรภำวะทำง
อำรมณ์ หลักโภชนำกำร กำรป้องกันโรค เพศศึกษำ กำรใช้ยำสำมัญประจ ำบ้ำนและสมุนไพร ภัยจำกสำร
เสพติด กำรปฐมพยำบำลเบื้องต้น ควำมรู้ด้ำนอนำมัยสิ่งแวดล้อมและควำมปลอดภัยในชีวิตประจ ำวัน  
 Health literacy, exercise, recreation activities, emotional management, principle 
of nutrition, prevention of diseases, sex education, household drugs and herb, danger of 
narcotics, first aid, knowledge of environmental health and safety in daily life  
4000206 โลกกับกำรพัฒนำด้ำนวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี 3(3-0-6) 
 Science and Technology Development in the Changing World 
 บทบำทและกำรพัฒนำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี พลังงำน กำรสื่อสำรและ
โทรคมนำคม กำรส่งเสริมและดูแลสุขภำพกำย สุขภำพจิต ควำมปลอดภัยในกำรใช้ยำและสำรเคมีใน
ชีวิตทั้งทำงด้ำนกำยภำพและชีวภำพ 
 Role and development of science and technology, energy, 
communication and telecommunication; physical and mental health care and 
promotion, safety on drug and chemical application in both physical and biological 
aspects 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
4000207 วิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกับสิ่งแวดล้อม 3(3-0-6) 
 Science and Technology for Environment 
 ควำมส ำคัญและผลกระทบของกำรพัฒนำทำงวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีต่อสิ่งแวดล้อม 
ระบบนิเวศ ทรัพยำกรธรรมชำติ ควำมหลำกหลำยทำงชีวภำพและกำรอนุรักษ์  ปัญหำมลพิษ
สิ่งแวดล้อม กำรจัดกำรทรัพยำกรธรรมชำติและสิ่งแวดล้อมอย่ำงยั่งยืน  
 Importance and effects of science and technology development towards 
environment, ecosystem, natural resources, biodiversity and conservation, 
environmental pollution, sustainable natural resource and environment management 
4000208 สำรสนเทศเพื่อกำรศึกษำค้นคว้ำ 3(3-0-6) 
 Information for Study Skills 
 ควำมหมำย ควำมส ำคัญ ประเภทของสำรสนเทศ แหล่งสำรสนเทศและกำรให้บริกำร กำร
จัดระบบทรัพยำกรสำรสนเทศ กลยุทธ์และทักษะกำรสืบค้น กำรรวบรวม วิเครำะห์ และสังเครำะห์
สำรสนเทศ กำรเขียนรำยงำนทำงวิชำกำร กำรเขียนอ้ำงอิงและบรรณำนุกรม กฎหมำยและจริยธรรมใน
กำรใช้สำรสนเทศ 
 Definitions, importance and types of information, information sources and 
services, classification of information resources; strategies and skills in searching, 
collecting, analyzing, and synthesizing information; academic report writing, reference 
citation, laws and ethics for information use 
4000209 คณิตศำสตร์ในชีวิตประจ ำวัน 3(3-0-6) 
 Mathematics in Daily Life 
 หลักกำรและวิธีทำงคณิตศำสตร์ที่เกี่ยวข้องกับกิจกรรมในชีวิตประจ ำวัน สัดส่วน ร้อยละ 
กำรคิดดอกเบี้ย วิธีค ำนวณภำษีเงินได้บุคคลธรรมดำ ระบบกำรผ่อนช ำระ คณิตศำสตร์ประกันภัย นิติ
กรรม สัญญำ และตรำสำรหนี้ต่ำง ๆ ด้วยเครื่องมืออิเล็กทรอนิกส์หรือโปรแกรมส ำเร็จรูปอย่ำงง่ำย 
 Mathematical principles and methods related to daily activity, proportion, 
percentage, interest, personal income tax calculation, installment systems, actuarial 
mathematics, juristic act, contract, and debt with simple electronic tools or software  
4000210 พื้นฐำนงำนช่ำงในชีวิตประจ ำวัน 3(3-0-6) 
 Foundation Handicraft in Daily Life 
 ควำมหมำย ประเภท ประโยชน์ และเครื่องมือของงำนช่ำงพ้ืนฐำน ควำมปลอดภัยในงำน
ช่ำง กำรซ่อมบ ำรุงเบื้องต้นและฝึกปฏิบัติ 
 Definitions, types, benefits, and tools of basic handicraft; job safety, basic 
maintenance and practice 
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2. หมวดวิชำเฉพำะ 
2.1 กลุ่มวิชำแกน 

รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
4011106 ฟิสิกส์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Fundamental Physics for Food Technology and Innovation 
 ควำมรู้ทั่วไปเกี่ยวกับฟิสิกส์ หน่วย มวล ปริมำตร อุณหภูมิ ควำมร้อน ควำมดัน กำร
ประยุกต์หลักกำรทำงฟิสิกส์ส ำหรับงำนทำงด้ำนอำหำร และฝึกปฏิบัติ 
 General knowledge of physics, unit, mass, volume, temperature, heat, 
pressure, application of physics for food, and practice 
4021107 เคมีอินทรีย์พ้ืนฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Fundamental Organic Chemistry for Food Technology and Innovation 
 โครงสร้ำงอะตอมและตำรำงธำตุ พันธะเคมีเบื้องต้น คำร์บอนและกำรเกิดไฮบริด-ไดเซ
ชัน กำรจ ำแนกสำรอินทรีย์ตำมหมู่ฟังก์ชัน สำรประกอบไฮโดรคำร์บอน สมบัติทำงกำยภำพของ
สำรประกอบไฮโดรคำร์บอน สำรประกอบอินทรีย์ที่มีไนโตรเจนและออกซิเจนเป็นองค์ประกอบ สมบัติ
และปฏิกิริยำของสำรอินทรีย์ และฝึกปฏิบัติ 
 Atomic structure and periodic table, basic chemical bonding, carbon and 
hybridization, classification of organic compound by functional group, hydrocarbon 
compound, physical property of hydrocarbon compound, nitrogen and oxygen 
containing organic compound, property and reaction of organic compound, and 
practice 
4021601 เคมีวิเครำะห์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Fundamental Analytical Chemistry for Food Technology and 
Innovation 
 ควำมปลอดภัยในห้องปฏิบัติกำรเคมีส ำหรับกำรวิเครำะห์อำหำร กำรค ำนวณปริมำณ
สำรสัมพันธ์ กำรเตรียมสำรเคมี เทคนิคทำงเคมี หลักกำรวิเครำะห์ทำงเคมี กำรวิเครำะห์เชิงปริมำณ
และคุณภำพขั้นพื้นฐำน กำรวิเครำะห์เชิงน้ ำหนักและเชิงปริมำตร กำรท ำกรำฟมำตรฐำน กำรไทเทรต
กรด-เบสและแบบรีดอกซ์ สเปกโทรสโกปีเบื้องต้น และฝึกปฏิบัติ 
 Safety in chemical laboratory for food analysis, stoichiometric calculation, 
chemicals preparation, chemical technique, principle of chemical analysis, basic 
quantitative and qualitative analysis, gravimetric and volumetric analysis, calibration 
method, acid-base and redox titration, introduction to spectroscopy, and practice 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
4022501 ชีวเคมีพื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Fundamental Biochemistry for Food Technology and Innovation 
 เซลล์ กำรสังเครำะห์แสง กรด-เบสและบัฟเฟอร์ในเซลล์ คำร์โบไฮเดรต โปรตีน ลิพิด 
เอนไซม์ กรดนิวคลีอิก เมทำบอลิซึมของคำร์โบไฮเดรต โปรตีน และลิพิด กำรย่อยและกำรดูดซึม และ
ฝึกปฏิบัติ 
 Cell, photosynthesis, acid-base and buffer in cell, carbohydrate, protein, 
lipid, enzyme, nucleic acid; metabolism of carbohydrate, protein, and lipid; nutrient 
digestion and absorption, and practice 
4091109 คณิตศำสตร์พื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
 Fundamental Mathematics for Food Technology and Innovation 
 บัญญัติไตรยำงศ์ สัดส่วน ร้อยละ สมกำรและอสมกำร สมกำรเส้นตรง ระบบสมกำรเชิง
เส้น กำรแก้สมกำรเอกซ์โพเนนเชียลและสมกำรลอกำริทึม กำรหำอนุพันธ์และปริพันธ์ของฟังก์ชัน
พีชคณิต กำรประยุกต์ของอนุพันธ์และปริพันธ์  
 Rule of three, proportion, percentage, equation and inequality, linear 
equation, system of linear equation, solving exponential and logarithmic equations, 
differentiation and integration of algebraic function, application of derivative and 
integral 
4191101 จุลชีววิทยำพื้นฐำนส ำหรับเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Fundamental Microbiology for Food Technology and Innovation 
 ควำมรู้พ้ืนฐำนของจุลชีววิทยำ กำรจ ำแนกประเภท กำรเจริญและกำรสืบพันธุ์ของ
จุลินทรีย์ ปัจจัยที่มีผลต่อกำรเจริญและกำรควบคุมจุลินทรีย์ กำรเตรียมตัวอย่ำงเพ่ือกำรศึกษำชนิด
ของจุลินทรีย์ เทคนิคกำรย้อมสีแบคทีเรีย กำรเตรียมอำหำรเลี้ยงเชื้อและกำรเพำะเลี้ยงจุลินทรีย์ และ
ฝึกปฏิบัติ 
 Fundamental of microbiology, classification of microorganisms, growth and 
reproduction of microorganisms, factor affecting growth and control of microorganisms, 
food sample preparation technique in microorganisms analysis, gram staining, media 
preparation and microorganism cultivation, and practice 
 

2.2 กลุ่มวิชำเฉพำะด้ำนบังคับ 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
5071101 อำหำรและโภชนำกำร 3(3-0-6) 
 Food and Nutrition 
 หน้ำที่ขององค์ประกอบในอำหำรที่มีต่อสุขภำพ กำรย่อยอำหำร ปริมำณพลังงำนและ
สำรอำหำรที่ควรได้รับ ข้อแนะน ำกำรบริโภคอำหำร ฟังก์ชันนำลฟูดส์ ฉลำกโภชนำกำร และกำรแพ้
อำหำร 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
 Role of food component in human health, digestion, energy and nutrient 
recommendations, dietary guideline, functional food, nutritional labeling, and food 
allergy 
5071301 เทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรมเบื้องต้น 3(2-2-5) 
 Introduction to Food Technology and Innovation 
 องค์ประกอบทำงเคมีของอำหำร กำรเปลี่ยนแปลงของอำหำรทำงเคมี กำยภำพ และ
จุลินทรีย์ วัตถุดิบอำหำร เครื่องปรุงรสและเครื่องเทศ อุปกรณ์และเครื่องมือกำรประกอบอำหำร 
เทคนิคและวิธีกำรประกอบอำหำร เทคโนโลยีและนวัตกรรมกำรผลิตผลิตภัณฑ์อำหำร และฝึกปฏิบัติ 
 Food chemical composition; chemical, physical, and microbial change in 
food; raw material, condiment, and spices; cooking utensil, cooking technique and 
method, technology and innovation for food product, and practice 
5072201 จุลชีววิทยำทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Microbiology in Food Technology and Innovation 
 กำรจ ำแนกชนิดของจุลินทรีย์ ปัจจัยที่มีผลต่อกำรเจริญเติบโตของจุลินทรีย์ที่เกี่ยวข้อง
กับอำหำร กำรเน่ำเสียของอำหำรและผลิตภัณฑ์ จุลินทรีย์ที่เป็นประโยชน์และกำรประยุกต์ใช้ใน
อุตสำหกรรมอำหำร อำหำรหมักที่เป็นฟังก์ชันนำลฟูดส์ จุลินทรีย์ที่ท ำให้เกิดโรค จุลินทรีย์ที่เป็นดัชนี
บ่งชี้ควำมปลอดภัยและคุณภำพอำหำร กำรตรวจวิเครำะห์จุลินทรีย์ก่อโรคและจุลินทรีย์ที่ท ำให้เกิด
กำรเน่ำเสียในวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์อำหำร และฝึกปฏิบัติ 
 Classification of microorganisms, factor affecting growth and survival of 
microorganisms in food, food and product spoilage, beneficial microorganisms and 
application in food industry, functional fermented food, pathogen, indicator 
microorganisms for food safety and quality, determination of pathogen and spoilage 
microorganisms in raw material and food product, and practice 
5072301 เทคโนโลยีกำรแปรรูปอำหำรเบื้องต้น 3(2-2-5) 
 Introduction to Food Processing Technology 
 กำรเตรียมวัตถุดิบส ำหรับกำรแปรรูป กำรแปรรูปขั้นต่ ำ กำรทอด กำรอบ กำรย่ำง กำร
รมควัน กำรท ำให้เข้มข้น กำรแปรรูปด้วยควำมร้อน กำรท ำแห้ง กำรแช่เย็นและแช่เยือกแข็ง กำรหมัก
ดอง กำรใช้วัตถุเจือปนอำหำร และฝึกปฏิบัติ 
 Raw material preparation for processing, minimal processing, frying, 
baking, roasting, smoking, concentration, thermal processing, drying, chilling and 
freezing, fermentation, use of food additive, and practice 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
5072302 เทคโนโลยีกำรแปรรูปอำหำรเพื่อนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Food Processing Technology for Innovation 
 เทคโนโลยีกำรแปรรูปตำมประเภทและคุณสมบัติของวัตถุดิบ เทคโนโลยีขั้นสูงเพ่ือกำร
พัฒนำนวัตกรรมอำหำร กำรแปรรูปอำหำรด้วยกำรฉำยรังสี กำรใช้รังสีไมโครเวฟ เทคโนโลยีเฮอร์เดิล 
เอ็กซ์ทรูชัน กำรให้ควำมร้อนแบบโอห์มมิค กำรใช้สนำมไฟฟ้ำแบบจังหวะ กำรใช้ควำมดันสูง คลื่น
เสียง รังสีอัลตรำไวโอเลต เทคโนโลยีเซนเซอร์ และฝึกปฏิบัติ 
 Processing technology by type and property of raw material, advanced 
technology for food innovation development; food processing by radiation, 
microwave, hurdle technology, extrusion, ohmic heating, pulsed electric field, high 
pressure, ultrasound, ultraviolet, sensor technology; and practice 
5072501 กฎหมำยอำหำรและสุขำภิบำลอำหำร 3(3-0-6) 
 Food Laws and Food Sanitation 
 กฎหมำยและข้อบังคับท่ีเกี่ยวข้องกับกำรผลิตอำหำร กำรควบคุมมำตรฐำนกำรผลิต 
ฉลำกอำหำร และผลิตภัณฑ์อำหำรในระดับประเทศและสำกล หน่วยงำนที่เกี่ยวข้อง ข้อก ำหนด
ทำงกำรค้ำระหว่ำงประเทศ หลักกำรและควำมส ำคัญของสุขำภิบำลในโรงงำนอุตสำหกรรมอำหำร 
สุขลักษณะส่วนบุคคล หลักปฏิบัติที่ดีในกำรผลิตอำหำร กำรควบคุมแมลงและสัตว์น ำโรค กำรท ำ
ควำมสะอำดและกำรฆ่ำเชื้อในโรงงำน  
 Law and regulation related to food production, production standards 
control, food labeling, and product in national and international level; responsible 
agency, international trade requirement, principle and importance of sanitation in 
food processing plant, personal hygiene, good manufacturing practice, pest and 
animal control, plant cleaning and sanitization  
5072502 กำรควบคุมและกำรประกันคุณภำพอำหำร  3(2-2-5) 
 Food Quality Control and Assurance  
 หลักกำรควบคุมคุณภำพและกำรประกันคุณภำพ กำรวัดค่ำคุณภำพของอำหำรทำง
กำยภำพและเคมี กำรสุ่มตัวอย่ำงอำหำร กำรตรวจสอบและกระบวนกำรทำงสถิติของข้อก ำหนด
ส ำหรับวัตถุดิบ กำรแปรรูป และผลิตภัณฑ์สุดท้ำย หลักกำรจัดกำรระบบประกันคุณภำพอำหำร กำร
บริหำรองค์กรด้ำนคุณภำพ ระบบคุณภำพ และฝึกปฏิบัติ 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
 Principle of quality control and assurance, physical and chemical 
measurement of food quality, sampling of food; inspection and statistical process of 
raw material, processing, and finished product specification; management of food 
quality assurance system, quality organization administration, quality system, and 
practice 
5072601 กำรจัดกำรธุรกิจส ำหรับผู้ประกอบกำรนวัตกรรมอำหำร 3(3-0-6)  
 Business Management for Innovation Food Entrepreneur 
 หลักกำรธุรกิจเบื้องต้นส ำหรับผู้ประกอบกำร ประเภทและรูปแบบของธุรกิจอำหำร และ
ธุรกิจกำรบริกำรอำหำร กำรวำงแผน กำรพัฒนำธุรกิจ กำรค ำนวณต้นทุน ก ำไร และจุดคุ้มทุนส ำหรับ
ธุรกิจอำหำร กำรออกแบบกลยุทธ์ทำงกำรตลำดและกำรผลิต กำรจัดกำรทำงกำรตลำด กำรจัด กำร
ธุรกิจออนไลน์ กำรเขียนแผนธุรกิจ กำรจัดกำรข้อมูล แบบจ ำลองธุรกิจ เฟรนไชส์และสตำร์ทอัพ 
กฎหมำยที่เกี่ยวข้องกับธุรกิจอำหำร และนวัตกรรม 
 Basic business principle for entrepreneur, category and pattern of food 
business and food service business; planning, developing, calculating cost-profit and 
breakeven point for food business, designing marketing and producing strategy, 
marketing management, online business management, writing business plan; data 
management, business model, franchise and start-up, law related to food business and 
innovation 
5073001 ภำษำอังกฤษส ำหรับกำรสืบค้นข้อมูลทำงเทคโนโลยีกำรอำหำร  3(3-0-6) 
 และนวัตกรรม 
 English for Food Technology and Innovation Information Retrieval 
 กำรสืบค้นข้อมูล ศัพท์เทคนิค และกำรอ่ำนบทควำมภำษำอังกฤษทำงเทคโนโลยีกำร
อำหำรและนวัตกรรม 
 Information retrieval, terminology, and reading English articles in food 
technology and innovation 
5073101 เคมีอำหำร 3(2-2-5) 
 Food Chemistry  
 องค์ประกอบพ้ืนฐำนของอำหำร กลิ่นรส วัตถุเจือปนอำหำร กำรเปลี่ยนแปลงทำงเคมี  
ของอำหำรที่มีควำมส ำคัญต่อกำรแปรรูปอำหำรและคุณภำพของผลิตภัณฑ์ และฝึกปฏิบัติ 
 Basic food components, aroma and flavor, food additive, food chemical 
change during processing and product quality, and practice 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
5073102 หลักกำรวิเครำะห์อำหำรและนวัตกรรม 3(2-2-5) 
 Principles of Food Analysis and Innovation 
 หลักกำรเบื้องต้นและวิธีกำรมำตรฐำนของกำรวิเครำะห์อำหำรประเภทต่ำง ๆ ทั้งในเชิง
คุณภำพและปริมำณ กำรวิเครำะห์องค์ประกอบทำงเคมีของอำหำรโดยประมำณ วิตำมิน เกลือแร่ 
แ ล ะ 
รงควัตถุ นวัตกรรมกำรวิเครำะห์ และฝึกปฏิบัติ 
 Basic principle and standard method of qualitative and quantitative food 
analysis, proximate analysis of food; vitamin, mineral, and pigment; innovation of 
analysis, and practice 
5073103 วัตถุเจือปนอำหำร 3(3-0-6) 
 Food Additives  
 แนวทำงกำรใช้ กำรจ ำแนก ประโยชน์เชิงหน้ำที่ และอันตรำยจำกวัตถุเจือปนอำหำร  
วิธีกำรค ำนวณปริมำณกำรใช้ กฎหมำยและมำตรฐำนที่เก่ียวข้องกับวัตถุเจือปนอำหำร  
 Guideline for using, classification, functional property, and hazard of food 
additive; food additive calculation, law and regulation on food additive 
5073401 พื้นฐำนทำงวิศวกรรมอำหำร 3(2-2-5) 
 Fundamental Food Engineering  
 มิติ หน่วย อุณหพลศำสตร์ สมดุลมวลและสมดุลพลังงำน คุณสมบัติของวัสดุ กลศำสตร์
ของไหล ปั๊ม กำรถ่ำยเทควำมร้อน เครื่องมือที่ใช้ในกำรแลกเปลี่ยนควำมร้อน กำรแปรรูปอำหำรด้วย
ควำมร้อน กำรท ำแห้ง และฝึกปฏิบัติ  
 Dimension, unit, thermodynamics, mass and energy balance, material 
property, fluid mechanics, pump, heat transfer; equipment for heat exchange, food 
thermal processing, drying, and practice 
5073402 ปฏิบัติกำรเฉพำะหน่วยทำงวิศวกรรมอำหำร 3(2-2-5) 
 Unit Operation for Food Engineering  
 ทฤษฎี หลักกำร และเครื่องมือของระบบท ำควำมเย็นและแช่แข็ง กำรระเหย กำรกลั่น  
กำรสกัด กำรตกผลึก กำรลดขนำด กำรแยก กำรผสม เอ็กซ์ทรูชัน และฝึกปฏิบัติ 
 Theory, principle, and equipment of cooling and freezing system, 
evaporation, distillation, extraction, crystallization, size reduction, separation, mixing, 
extrusion, and practice 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
5073501 กำรจัดกำรระบบคุณภำพและควำมปลอดภัยทำงอำหำร 3(3-0-6) 
 Quality System and Food Safety Management 
 ควำมส ำคัญของกำรจัดกำรด้ำนควำมปลอดภัยของอำหำร มำตรฐำนอำหำร อันตรำยใน
อำหำร กำรวิเครำะห์ควำมเสี่ยง หลักเกณฑ์กำรผลิตที่ดีในกระบวนกำรผลิตอำหำร ระบบกำร
วิเครำะห์อันตรำยและจุดวิกฤติที่ต้องควบคุม ระบบกำรจัดกำรด้ำนควำมปลอดภัยของอำหำรที่
เกี่ยวข้อง กำรตรวจสอบย้อนกลับ ระบบและกำรตรวจประเมินคุณภำพ กำรขอกำรรับรองระบบกำร
จัดกำรควำมปลอดภัย  
 Importance of food safety management, food standard, food hazard, risk 
analysis, good manufacturing practice, hazard analysis and critical control points, 
related food safety management system, traceability, quality system and assessment, 
food safety management certification 
5073502 กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์อำหำรเพื่อนวัตกรรมและกำรประเมินคุณภำพ 3(2-2-5) 
 ทำงประสำทสัมผัส 
 Food Product Development for Innovation and Sensory Quality 
Evaluation 
 หลักกำรและขั้นตอนกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์อำหำรเพ่ือนวัตกรรม หลักกำรและวิธีกำร
ประเมินคุณภำพอำหำรด้ำนควำมแตกต่ำง กำรพรรณนำ ควำมชอบและกำรยอมรับ และฝึกปฏิบัติ  
 Principle and method of food product development and innovation, 
Principle and method sensory quality evaluation in difference, description, preference 
and acceptance, and practice 
5073701 สัมมนำเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 1(0-2-1) 
 Seminar in Food Technology and Innovation 
 กำรสืบค้นและกำรคัดเลือกข้อมูล กำรวิเครำะห์เนื้อหำเชิงวิชำกำร กำรน ำเสนอ กำร
อภิปรำย กำรจัดท ำรำยงำนในหัวข้อที่น่ำสนใจด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม  
 Searching and selecting information, academic content analysis, 
presentation, discussion, writing academic report on interesting topic in food 
technology and innovation 
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
5073702 กำรวิจัยและวำงแผนกำรทดลองเบื้องต้นทำงเทคโนโลยีกำรอำหำร 3(2-2-5) 
 และนวัตกรรมอำหำร 
 Introduction to Research and Experimental Design in Food 
Technology  
 and Innovation 
 ควำมหมำยและประเภทของงำนวิจัย หลักกำรวำงแผนกำรทดลองและกำรออกแบบ 
กำรทดลอง กำรสุ่มตัวอย่ำง กำรเก็บข้อมูล กำรวิเครำะห์ข้อมูลทำงสถิติและกำรแปลผล กำรใช้
โปรแกรมคอมพิวเตอร์ในกำรวิเครำะห์ข้อมูลทำงสถิติ และฝึกปฏิบัติ 
 Definition and type of research, principle of experimental planning and 
design, sampling, data collection, statistical data analysis and interpretation, using 
computer program for statistical data analysis, and practice 
5074301 กำรวำงแผนและกำรจัดกำรโรงงำนอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6) 
 Planning and Management of Food Industry 
 หลักกำรวำงแผนและกำรจัดกำรผลิตอำหำร กำรพยำกรณ์ควำมต้องกำร กำรวำงแผน
ก ำลังกำรผลิต กำรสมดุลสำยกำรผลิต กำรวำงแผนควำมต้องกำรวัสดุ กำรบริหำรและควบคุมสินค้ำคง
ค ลั ง  
โซ่อุปทำนและโลจิสติกส์ในอุตสำหกรรมอำหำร กำรควบคุมต้นทุนและกำรเพ่ิมประสิทธิภำพกำรผลิต  
กำรออกแบบและวำงผังโรงงำน ควำมปลอดภัยและจิตวิทยำในโรงงำนอุตสำหกรรมอำหำร  
 Principle of food production planning and management, demand 
forecasting, production capacity planning, line balancing, material requirement 
planning, inventory management and control, supply chain and logistics in food 
industry, cost control and production improvement, plant design and layout, safety 
and psychology in food plant 
5074701 ปัญหำพิเศษทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(0-6-3) 
 Special Problems in Food Technology and Innovation 
 ปัญหำและสมมติฐำนกำรวิจัย กำรออกแบบกำรทดลอง กำรด ำเนินกำรวิจัยด้ำน
เทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม รวบรวมและวิเครำะห์ข้อมูลจำกกำรทดลอง สรุปและวิจำรณ์ผล
กำรทดลอง กำรเขียนรำยงำนและน ำเสนอ  
 Research problem and hypothesis, experimental design, conducting 
research on food technology and innovation, experimental data collection and 
analysis, conclusion and discussion of experimental result, writing report and 
presentation 
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2.3 กลุ่มวิชำเฉพำะด้ำนเลือกเรียน 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
5070001 ภำษำอังกฤษส ำหรับกำรสื่อสำรด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
 Communicative English for Food Technology and Innovation 
 สื่อสำรและแลกเปลี่ยนควำมเห็น กำรจับใจควำมส ำคัญจำกกำรฟังและกำรอ่ำน กำร
เขียนบทคัดย่อ ประวัติย่อ และจดหมำยสมัครงำน กำรน ำเสนอผลงำนด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและ
นวัตกรรม  
 Communicating and exchanging opinion, identifying main idea by listening 
and reading; writing abstract, curriculum vitae, and job application letter; research 
presentation in food technology and innovation 
5070101 โภชนศำสตร์อำหำรทะเล 3(3-0-6) 
 Seafood Nutrition  
 ชนิดและคุณค่ำทำงโภชนำกำรของอำหำรทะเล กำรเปลี่ยนแปลงทำงชีวเคมีที่มีผลต่อ
องค์ประกอบทำงเคมีของอำหำรทะเล ผลของกำรแปรรูปต่อคุณค่ำทำงอำหำร กำรแพ้อำหำร สำรพิษ
ในอำหำรทะเลและควำมปลอดภัยในกำรบริโภค 
 Seafood type and nutritional value, biochemical change affecting 
chemical composition of seafood, effect of seafood processing on nutrition, food 
allergy, seafood poisoning, and consumption safety  
5070102 เทคโนโลยีและนวัตกรรมสำรให้กลิ่นรสในอำหำร 3(2-2-5) 
 Food Flavoring Agent Technology and Innovation 
 ควำมส ำคัญและประเภทของสำรให้ควำมหวำนและสำรให้กลิ่นรสในอุตสำหกรรมอำหำร  
กำรผลิตสำรให้ควำมหวำน กำรคิดค้นสูตรสำรให้กลิ่นรส กำรวิเครำะห์องค์ประกอบของสำรให้กลิ่นรส  
เอนแคปซูเลชันและกำรควบคุมกำรปลดปล่อยส่วนผสมของอำหำรภำยใต้สภำวะที่เหมำะสม  
กำรประยุกต์ใช้สำรให้ควำมหวำนและสำรให้กลิ่นรสในผลิตภัณฑ์อำหำร และฝึกปฏิบัติ 
 Importance and type of sweetener and flavoring agent in food industry, 
production of sweetener, flavoring agent creation, flavor analysis, encapsulation and 
control release of ingredients under suitable condition, application of sweetener and 
flavoring agent in food product, and practice 
5070201 อุตสำหกรรมหมักดอง 3(2-2-5) 
 Fermentation Industry 
 ควำมส ำคัญของอุตสำหกรรมกำรหมักดอง กระบวนกำรหมักดอง จลนพลศำสตร์ของ
กำรหมักดอง กำรให้อำกำศและกำรกวน เครื่องมือและกำรควบคุม กำรผลิตซี อ๊ิ ว ไวน์ เบียร์ 
น้ ำส้มสำยชู เอนไซม์ กรดซิตริก กรดอะมิโน และวิตำมิน ควำมปลอดภัยในกำรบริโภคอำหำรหมักดอง 
และฝึกปฏิบัติ 
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 Importance of fermentation industry, fermentation process, kinetics of 
fermentation, aeration and agitation, equipment and control of fermentation; 
production of soy sauce, wine, beer, acetic acid, enzyme, citric acid, amino acid, and 
vitamin; consumption safety of fermented food, and practice 
5070301 นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์อำหำรและอำยุกำรเก็บรักษำ 3(3-0-6) 
 Food Packaging Innovation and Shelf Life 
 หลักกำรและควำมส ำคัญของบรรจุภัณฑ์อำหำร ชนิดของวัสดุ คุณสมบัติทำงด้ำน
กำยภำพและเคมีของภำชนะบรรจุผลิตภัณฑ์อำหำร เครื่องมือส ำหรับบรรจุภัณฑ์อำหำร ฉลำก
โภชนำกำร อำยุกำรเก็บรักษำของอำหำร กำรออกแบบนวัตกรรมบรรจุภัณฑ์ 
 Principle and importance of food packaging, type of material, physical 
and chemical property of food packaging, packaging equipment, nutrition labeling, 
food shelf life, design of innovative packaging 
5070302 เทคโนโลยีและนวัตกรรมข้ำวและธัญชำติ 3(2-2-5) 
 Rice and Cereal Product Technology and Innovation 
 ชนิดของข้ำวและธัญชำติที่ส ำคัญในประเทศไทย โครงสร้ำงและองค์ประกอบทำงเคมี
ของธัญชำติ กำรเก็บรักษำ กำรเปลี่ยนแปลงคุณภำพ คุณค่ำทำงโภชนำกำรของธัญชำติและผลิตภัณฑ์ 
เทคโนโลยีกำรแปรรูปผลิตภัณฑ์ คุณสมบัติของผลิตภัณฑ์จำกธัญชำติ นวัตกรรมเก่ียวกับข้ำวและธัญ
ชำติ และฝึกปฏิบัติ 
 Type of rice and cereal in Thailand, structure and chemical composition 
of various cereals, storage, quality change, nutritional value of cereal and product, 
processing technology, property of cereal product, rice and cereal innovation, and 
practice 
5070303 เทคโนโลยีและนวัตกรรมเบเกอรี 3(2-2-5) 
 Bakery Technology and Innovation 
 วัตถุดิบและเครื่องมือที่ใช้ในกำรผลิตผลิตภัณฑ์เบเกอรี เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
กำรผลิตผลิตภัณฑ์เบเกอรี และฝึกปฏิบัติ 
 Bakery raw material and production equipment, technology and 
innovation in bakery production, and practice 
5070304 เทคโนโลยีและนวัตกรรมลูกกวำด ช็อกโกแลต และขนมขบเคี้ยว 3(2-2-5) 
 Confectionery and Snack Technology and Innovation 
 วัตถุดิบและคุณสมบัติของวัตถุดิบที่ใช้ในกำรผลิตลูกกวำด ช็อกโกแลต และขนมขบเคี้ยว 
เทคโนโลยีและนวัตกรรมกำรผลิตผลิตภัณฑ์ลูกกวำด ช็อกโกแลต และขนมขบเค้ียว และฝึกปฏิบัติ 
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 Raw material and raw material property of confectionery and snack 
production, technology and innovation in confectionery and snack production, and 
practice 
5070305 เทคโนโลยีและนวัตกรรมเครื่องดื่ม 3(2-2-5) 
 Beverage Technology and Innovation 
 ประเภทของเครื่องดื่ม เทคโนโลยีและนวัตกรรมกำรผลิตเครื่องดื่มที่มีแอลกอฮอล์ และ
เครื่องดื่มท่ีไม่มีแอลกอฮอล์ และฝึกปฏิบัติ 
 Type of beverage, technology and innovation in alcoholic and non-
alcoholic beverage production, and practice 
5070306 เทคโนโลยีและนวัตกรรมขนมไทย 3(2-2-5) 
 Thai Dessert Technology and Innovation 
 ควำมเป็นมำและประเภทของขนมไทย วัตถุดิบและอุปกรณ์ส ำหรับกำรท ำขนมไทย 
เทคโนโลยีและนวัตกรรมกำรผลิตผลิตภัณฑ์ขนมไทย และฝึกปฏิบัติ 
 History and type of Thai dessert, raw material and equipment for Thai 
dessert production, technology and innovation in Thai dessert production, and 
practice 
5070307 เทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์นม 3(2-2-5) 
 Dairy Product Technology and Innovation 
 สมบัติของน้ ำนม กำรตรวจสอบคุณภำพของน้ ำนมและผลิตภัณฑ์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรมของผลิตภัณฑ์นม และฝึกปฏิบัติ 
  Property of milk, quality inspection of milk and dairy product, technology 
and innovation of dairy product, and practice 
5070308 เทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ 3(2-2-5) 
 Meat Product Technology and Innovation 
 ส่วนประกอบของกล้ำมเนื้อ กำรเปลี่ยนแปลงของเนื้อสัตว์ภำยหลังจำกกำรฆ่ำ คุณภำพ
ของเนื้อสัตว์ เทคโนโลยีกำรแปรรูปผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ กำรเสื่อมเสียของเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ กำร
บรรจุและกำรเก็บรักษำเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ นวัตกรรมที่เก่ียวข้อง และฝึกปฏิบัติ 
 Muscle composition, meat changing after slaughter, meat quality, 
processing technology of meat product, meat and meat product spoilage, packing 
and storage of meat and meat product, related innovation, and practice 
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5070309 เทคโนโลยีและนวัตกรรมกำรแปรรูปผักและผลไม้ 3(2-2-5) 
 Fruit and Vegetable Processing Technology and Innovation 
 ควำมส ำคัญของกำรแปรรูปผักและผลไม้ องค์ประกอบของผักและผลไม้  กำร
เปลี่ยนแปลงทำงสรีรวิทยำและกำรจัดกำรหลังกำรเก็บเกี่ยว เทคโนโลยีกำรแปรรูปผักและผลไม้ 
นวัตกรรมเก่ียวกับผักและผลไม้ และฝึกปฏิบัติ 
 Importance of fruit and vegetable processing, fruit and vegetable 
composition, physiological change and postharvest handling, fruit and vegetable 
processing technology, fruit and vegetable innovation, and practice 
5070310 เทคโนโลยีและนวัตกรรมหลังกำรเก็บเกี่ยว 3(2-2-5) 
 Postharvest Technology and Innovation 
 กำรเปลี่ยนแปลงทำงสรีรวิทยำและชีววิทยำหลังกำรเก็บเกี่ยว กำรสูญเสียและกำรเสื่อม
เสียหลังกำรเก็บเก่ียว วิธีกำรป้องกันและกำรลดกำรเปลี่ยนแปลงระหว่ำงกำรแปรรูปขั้นต้น กำรบรรจุ
และกำรเก็บรักษำ กำรขนส่งและกำรจ ำหน่ำย นวัตกรรมเกี่ยวกับกำรจัดกำรหลังกำรเก็บเกี่ยว และฝึก
ปฏิบัติ 
 Postharvest change in physiological and biological property, postharvest loss 
and deterioration, prevention and reduction of change during minimal processing, 
packing and storage, transportation and distribution, innovation of postharvest handling, 
and practice 
5070311 เทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ประมง 3(2-2-5) 
 Fishery Product Technology and Innovation 
 ประเภทของสัตว์น้ ำ โครงสร้ำงทำงกำยภำพ องค์ประกอบทำงเคมีและชีวภำพของสัตว์
น้ ำ สำเหตุกำรเสื่อมเสียและกำรเปลี่ยนแปลงคุณภำพของสัตว์น้ ำ หลักกำรแปรรูปสัตว์น้ ำ เทคโนโลยี
และนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ประมง กำรบรรจุ กำรเก็บรักษำ กำรขนส่ง ผลพลอยได้จำกผลิตภัณฑ์ประมง  
กำรควบคุมคุณภำพและมำตรฐำนของผลิตภัณฑ์ประมง และฝึกปฏิบัติ 
 Type of aquatic animal, physical, chemical and biological composition of 
aquatic animal, causes of spoilage and quality change in aquatic animal, principle of 
processing, technology and innovation of fishery product, packing, storage, 
transportation, fishery by-product, quality control and standard of fishery product, 
and practice 
5070312 นวัตกรรมของไขมันและน้ ำมัน 3(3-0-6) 
 Innovation of Fat and Oil 
 ชนิด โครงสร้ำง และคุณสมบัติของไขมันและน้ ำมัน กำรเปลี่ยนแปลงองค์ประกอบ 
ทำงกำยภำพและเคมี เทคโนโลยีกำรผลิต มำตรฐำนผลิตภัณฑ์และนวัตกรรม 
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 Type, structure, and property of fat and oil; transition of physical and 
chemical composition, production technology, product standard and innovation 
5070313 อำหำรและนวัตกรรมอำหำรเพื่อสุขภำพ 3(3-0-6) 
 Food and Food Innovation for Health  
 ควำมหมำยและหลักกำรผลิตอำหำรเพ่ือสุขภำพ กำรแปรรูปและคุณภำพของอำหำรเพื่อ
สุขภำพ ชนิดของอำหำรเพ่ือสุขภำพ ผลิตภัณฑ์เสริมสำรอำหำร อำหำรส ำหรับผู้สูงอำยุ นวัตกรรมที่
เกี่ยวข้อง และผลกระทบของกำรบริโภค 
 Definition and principle of healthy food production, processing and 
quality of healthy food, category of healthy food, supplementary food, food for 
elderly, related innovation, and effect on consumption 
5070314 อำหำรและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อินทรีย์ 3(3-0-6) 
 Organic Food and Innovation 
 ประวัติควำมเป็นมำ ควำมหมำยและหลักกำรในกำรผลิตพืชและสัตว์อินทรีย์ มำตรฐำน
และหน่วยงำนที่เกี่ยวข้อง แนวโน้มกำรตลำด ควำมสัมพันธ์ของอำหำรอินทรีย์กับสิ่งแวดล้อม วิธีกำร
แปรรูปและคุณภำพของอำหำรอินทรีย์  
 History, definition, and principle of organic plant and livestock; standard 
and related organization, market trend, relation of organic food and environment, 
organic food processing and quality 
5070315 กำรใช้ประโยชน์จำกวัสดุเศษเหลือทำงอุตสำหกรรมอำหำร 3(2-2-5) 
 Utilization of Residual from Food Industry 
 แหล่งและองค์ประกอบของวัสดุเศษเหลือจำกอุตสำหกรรมอำหำร กำรผลิตและสมบัติ
ของผลิตภัณฑ์มูลค่ำเพ่ิมจำกวัสดุเศษเหลือ กำรประยุกต์ใช้วัสดุเศษเหลือในผลิตภัณฑ์อำหำร และฝึก
ปฏิบัติ 
 Source and composition of residual from food industry, production and 
property of value-added product from residual, application of residual in food 
product, and practice 
5070316 นวัตกรรมและภูมิปัญญำท้องถิ่นด้ำนอำหำร  3(3-0-6) 
 Innovation and Local Food Wisdom 
 ควำมหมำยและควำมส ำคัญของนวัตกรรมและภูมิปัญญำท้องถิ่นด้ำนอำหำร ประวัติและ
ชนิดของอำหำรแต่ละท้องถิ่น อำหำรตำมเทศกำลและประเพณี ภูมิปัญญำท้องถิ่นกับวิทยำศำสตร์และ
นวัตกรรม กำรอนุรักษ์และกำรต่อยอดภูมิปัญญำท้องถิ่นด้ำนอำหำร และกำรคุ้มครองทรัพย์สินทำง
ปัญญำด้ำนอำหำรไทย 
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 Definition and importance of innovation and local food wisdom, history 
and type of local food, festive and traditional food, local wisdom and scientific 
knowledge and innovation, local food wisdom conservation and development, 
intellectual property protection of Thai food  
5070317 นวัตกรรมอำหำรโภชนเภสัชและควำมงำม 3(3-0-6) 
 Beauty and Nutraceutical Food Innovation  
 ควำมหมำยควำมส ำคัญและบทบำทของนวัตกรรมอำหำรโภชนเภสัชและควำมงำม ชนิด
และกลไกของสำรออกฤทธิ์ทำงชีวภำพที่มีผลต่อสุขภำพและควำมงำม เทคโนโลยีกำรผลิตอำหำรเพ่ือ
สุขภำพและควำมงำม กฎหมำยเกี่ยวกับนวัตกรรมอำหำรโภชนเภสัชและควำมงำม แนวโน้มของตลำด
ผลิตภัณฑ์อำหำรเสริมสุขภำพและควำมงำม  
 Definition, importance, and role of beauty and nutraceutical food 
innovation; type and mechanism of bioactive compound affecting health and beauty, 
food production technology for health and beauty, law related to beauty and 
nutraceutical food innovation, current market trend of food supplement for health and 
beauty 
5070318 กำรประเมินวัฏจักรชีวิตของอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6) 
 Life Cycle Assessment in Food Industry 
 หลักกำรพื้นฐำนของสมดุลมวลสำรและพลังงำน ห่วงโซ่อุปทำนในอุตสำหกรรมอำหำร  
ภำวะโลกร้อน ผลกระทบของสภำวะโลกร้อนต่ออุตสำหกรรมอำหำร หลักกำรกำรประเมินวัฏจักรชีวิต 
ผลกระทบทำงสิ่งแวดล้อม กำรค ำนวนค่ำคำร์บอนฟุตพริ้นท์ ฉลำกสิ่งแวดล้อมและมำตรฐำน
สิ่งแวดล้อมในประเทศไทย  
 Fundamental concept of mass and energy balance, supply chain in food 
industry, global warming, effect of global warming on food industry, principle of life cycle 
assessment, environmental impact, carbon footprint calculation, ecolabel and 
environmental standard in Thailand 
5070319 ควำมย่ังยืนในอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6) 
 Sustainability in Food Industry 
 กำรพัฒนำอย่ำงยั่งยืน กำรประเมินควำมยั่งยืน หลักกำรเทคโนโลยีสะอำด เศรษฐกิจ
หมุนเวียน ควำมสัมพันธ์เนกซัสระหว่ำงอำหำร-พลังงำน-น้ ำ กำรประหยัดพลังงำน กำรบริหำรจัดกำร
น้ ำ กำรจัดกำรของเสียที่เกิดจำกกระบวนกำรผลิตอำหำร และกรณีศึกษำ 
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 Sustainable development, sustainability assessment, principle of clean 
technology, circular economy, food-energy-water nexus, energy saving, water 
management, utilization and management of waste from food production process, and 
case study 
5070320 กำรจัดกำรของเสียและพลังงำนในอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6)  
 Waste and Energy Management in Food Industry 
 ของเสียในอุตสำหกรรมอำหำร กำรป้องกันกำรเกิดของเสียและกำรลดของเสีย กำร
จัดกำรของเสีย หลักกำรแปลงของเสียจำกกระบวนกำรผลิตอุตสำหกรรมอำหำร กำรฟ้ืนฟูสำรที่มี
มูลค่ำจำกของเสียจำกอุตสำหกรรมอำหำร กำรแปลงของเสียเป็นพลังงำน กำรผลิตพลังงำน กำรใช้
พลังงำน ระบบท ำควำมร้อนและควำมเย็นขั้นพ้ืนฐำน เทคโนโลยีกำรน ำควำมร้อนทิ้งกลับมำใช้ใหม่ 
พลังงำนทำงเลือก และกรณีศึกษำ 
 Waste from food industry, waste prevention and reduction, waste 
management, principle of food process waste valorization, recovery of value 
compound from food process waste, waste-to-energy, generation, energy usage, 
fundamental utility heating and cooling system, heat recovery-pinch technology, 
alternative energy, and case study 
5070401 กำรบ ำบัดน้ ำเสียในอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6)  
 Wastewater Treatment for Food Industry 
 หลักกำรพื้นฐำนทำงเคมีและชีวเคมีที่เก่ียวข้องกับกำรบ ำบัดน้ ำเสีย มำตรฐำนน้ ำดื่มและ
น้ ำใช้ ระดับคุณภำพน้ ำเสียในอุตสำหกรรมอำหำร หลักกำรพ้ืนฐำนในกำรบ ำบัดน้ ำเสียและปฏิบัติกำร
เฉพำะหน่วย กระบวนกำรตกตะกอน กระบวนกำรรวมและสร้ำงตะกอน หลักกำรบ ำบัดน้ ำเสียด้วย
กระบวนกำรทำงกำยภำพ เคมี และชีวเคมี กำรบ ำบัดน้ ำเสียโดยใช้จุลินทรีย์ชนิดใช้อำกำศและไม่ใช้
อำกำศ และกรณีศึกษำ 
 Basic principle in chemistry and biochemistry related to wastewater 
treatment, water quality standard for drinking and consumption, wastewater quality 
level in food industry, basic principle of wastewater treatment and unit operation, 
sedimentation, flocculation and coagulation; principle of physical, chemical, and 
biochemical wastewater treatment; aerobic and anaerobic wastewater treatment, and 
case study  
5070601 กำรจัดกำรคลังสินค้ำ 3(3-0-6) 
 Warehouse Management 
 ควำมหมำย และวัตถุประสงค์ของกำรจัดกำรคลังสินค้ำ ระบบบริหำรคลังสินค้ำ 
คลังสินค้ำกับโลจิสติกส์ กำรพัฒนำประสิทธิภำพกำรจัดกำรคลังสินค้ำ  
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รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ท-ป-ค) 
 Definition and objective of warehouse management, warehouse 
management system, warehouse and logistics, development of warehouse 
management efficiency 
5070701 แนวโน้มและหัวข้อพิเศษทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
 Trend and Special Topic in Food Technology and Innovation 
 แนวโน้ม ควำมก้ำวหน้ำ และกำรเปลี่ยนแปลงทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม  
 Trend, advancement, and change in food technology and innovation 
 

2.4 กลุ่มวิชำพื้นฐำนวิชำชีพและวิชำชีพ 
2.4.1 กลุ่มฝึกประสบกำรณ์วิชำชีพ 

รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ชั่วโมง) 
5074801 เตรียมฝึกประสบกำรณ์วิชำชีพด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 2(90) 
 Pre-practicum in Food Technology and Innovation 
 ควำมรู้ที่จ ำเป็นส ำหรับกำรปฏิบัติงำนในสถำนประกอบกำร กำรพัฒนำบุคลิกภำพ  
กำรเสริมสร้ำงทักษะและจริยธรรมในวิชำชีพเฉพำะสำขำวิชำ ควำมรู้เกี่ยวกับมำตรฐำนสำกล 
มำตรฐำนควำมปลอดภัยในสถำนประกอบกำร กำรเขียนรำยงำนและกำรน ำเสนอผลงำน 
 Knowledge necessary for working in workplace, personality development, 
enhancing skill and ethics in specialized field, knowledge of international standard, 
safety standard in workplace, report writing and presentation 
5074802 กำรฝึกประสบกำรณ์วิชำชีพด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 5(450) 
 Professional Internship in Food Technology and Innovation 
 วิชำบังคับก่อน: 5076801 เตรียมฝึกประสบกำรณ์วิชำชีพด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและ
นวัตกรรม 
 Pre-requisite: 5 0 7 6 8 0 1  Pre-practicum in Food Technology and 
Innovation 
 กำรฝึกประสบกำรณ์ด้ำนกระบวนกำรผลิต กำรควบคุมคุณภำพอำหำร ระบบคุณภำพ  
กำรวิเครำะห์ในห้องปฏิบัติกำร กำรวิจัยและพัฒนำ ในโรงงำนอุตสำหกรรมอำหำร องค์กรที่เกี่ยวข้อง
ทั้งภำครัฐและเอกชน กำรเขียนรำยงำนและกำรน ำเสนอผลงำน 
 Internship in production process, food quality control, quality system, 
laboratory analysis, research and development in food industry; related government 
and private organization, report writing and presentation 
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2.4.2 กลุ่มสหกิจศึกษำ 
รหัสวิชำ ชื่อและค ำอธิบำยรำยวิชำ น(ชั่วโมง) 
5074803 เตรียมสหกิจศึกษำด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 1(45) 
 Pre-Cooperative Education in Food Technology and Innovation 
 ควำมรู้ เกี่ยวกับสหกิจศึกษำ ควำมรู้ที่ จ ำเป็นส ำหรับกำรไปปฏิบัติงำนในสถำน
ประกอบกำร กำรพัฒนำบุคลิกภำพ กำรเสริมสร้ำงทักษะและจริยธรรมในวิชำชีพเฉพำะสำขำวิชำ 
ควำมรู้เกี่ยวกับมำตรฐำนสำกล มำตรฐำนควำมปลอดภัยในสถำนประกอบกำร กำรเขียนรำยงำนและ
กำรน ำเสนอผลงำน 
 Knowledge in cooperative education, knowledge necessary for working in 
workplace, personality development, enhancing skill and ethics in specialized field, 
knowledge of international standard, safety standard in workplace, report writing and 
presentation 
5074804 สหกิจศึกษำด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม 6(540) 
 Cooperative Education in Food Technology and Innovation 
 วิชำบังคับก่อน: 5076803 เตรียมสหกิจศึกษำด้ำนเทคโนโลยีกำรอำหำรและ
นวัตกรรม 
 Pre-requisite: 5 0 7 6 8 0 3  Pre-Cooperative Education in Food Technology and 
Innovation 
 กำรปฏิบัติงำนจริงในสถำนประกอบกำรในฐำนะพนักงำนชั่วครำว กำรปฏิบัติงำนและ 
กำรประเมินผลภำยใต้กำรก ำกับดูแลของอำจำรย์ที่ปรึกษำและสถำนประกอบกำร 
 Working in workplace as temporary employee, operation and 
performance assessment under advisor and supervisor at workplace 
หมำยเหตุ 
นักศึกษำเลือกกลุ่มฝึกประสบกำรณ์วิชำชีพ ให้ลงทะเบียนเรียนวิชำ 5076801 และ 5076802 
นักศึกษำเลือกกลุ่มสหกิจศึกษำให้ลงทะเบียนเรียนวิชำ 5076803 และ 5076804 
 

3. หมวดวิชำเลือกเสรี 
ให้เลือกเรียนรำยวิชำใด ๆ ในหลักสูตรมหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม โดยไม่ซ้ ำกับ

รำยวิชำที่เคยเรียนมำแล้ว และต้องไม่เป็นรำยวิชำที่ก ำหนดให้เรียนโดยไม่นับหน่วยกิตรวมในเกณฑ์
กำรส ำเร็จหลักสูตรของสำขำวิชำนี้ 
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หมวดท่ี 4 ผลการเรียนรู้ กลยทุธก์ารสอนและการประเมินผล 
 

1. กำรพัฒนำคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษำ  
 

คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธ์หรือกิจกรรมของนักศึกษำ 
ด้ำนควำมรู้ ส่งเสริมให้มีควำมรู้ทำงทฤษฎีและปฏิบัติในห้องเรียนและนอกห้องเรียน

เพ่ือให้เป็นบัณฑิตนักปฏิบัติ เช่น กำรศึกษำดูงำน กำรอบรม กำรค้นคว้ำ
ข้อมูลด้ำนวิทยำศำสตร์กำรอำหำร กำรวิจัยและนวัตกรรม เข้ำมำมีส่วน
ร่วมในกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์อำหำรและนวัตกรรม และติดตำมกำร
เปลี่ยนแปลงทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและนวัตกรรม  

มีควำมคิดสร้ำงสรรค์ใน
กำรสร้ำงนวัตกรรม 

กำรเรียนมีกำรให้นักศึกษำได้ค้นคว้ำข้อมูลใหม่ ๆ ในกำรท ำวิจัย กำร
พัฒนำผลิตภัณฑ์อำหำรและนวัตกรรม 

มีทักษะในกำรปฏิบัติกำร
ตำมบัณฑิตนักปฏิบัติ 

กำรเรียนเน้นกำรปฏิบัติกำรและมีกิจกรรมให้นักศึกษำได้น ำควำมรู้มำ
ปฏิบัติจริง เช่น กำรท ำผลิตภัณฑ์อำหำรจ ำหน่ำย กำรบริกำรวิชำกำรต่ำง 
ๆ เช่น กำรถ่ำยทอดควำมรู้สู่ชุมชน  

ด้ำนคุณธรรมและ
จริยธรรม 

ส่งเสริมให้มีควำมรู้และตระหนักในกำรปฏิบัติตำมจรรยำวิชำชีพ ส่งเสริม
กำรท ำกิจกรรมจิตอำสำ เช่น กำรจัดกิจกรรม 5ส และกำรบริกำรวิชำกำร 
เป็นต้น 

มีระเบียบวินัยและเคำรพ
กติกำของสังคม 

ด้ำนระเบียบวินัย มีกฎกติกำที่สร้ำงวินัยในตนเอง เช่น กำรเข้ำเรียนตรง
เวลำ เข้ำเรียนอย่ำงสม ่ำเสมอ ปฏิบัติตำมระเบียบสำขำวิชำฯ 

กำรท ำงำนเป็นทีม ก ำหนดให้มีรำยวิชำและกิจกรรมที่นักศึกษำต้องท ำงำนเป็นกลุ่ม และมี
กำรก ำหนดหัวหน้ำกลุ่มในกำรท ำรำยงำน ตลอดจนก ำหนดให้ทุกคน มี
ส่วนร่วมในกำรน ำเสนอรำยงำน กำรมีส่วนร่วมในชั้นเรียน เสริมควำม
กล้ำในกำรแสดงควำมคิดเห็น เพ่ือเป็นกำรฝึกให้นักศึกษำได้สร้ำงภำวะ
ผู้น ำและกำรเป็นสมำชิกกลุ่มที่ดี 

มีบุคลิกภำพที่ดี  ด้ำนบุคลิกภำพ สอดแทรกเรื่อง กำรแต่งกำย มำรยำททำงสังคม เทคนิค
กำรเจรจำสื่อสำร กำรมีมนุษยสัมพันธ์ที่ดีและกำรวำงตัวที่เหมำะสม 

มีควำมสำมำรถในกำรใช้
เทคโนโลยีสำรสนเทศและ
ภำษำต่ำงประเทศได้ 

ด้ำนภำษำและเทคโนโลยีสำรสนเทศ ส่งเสริมควำมรู้ด้ำนภำษำและ
เทคโนโลยีสำรสนเทศผ่ำนรำยวิชำศึกษำทั่วไป ส่งเสริมทักษะด้ำนภำษำ
และกำรสืบค้นผ่ำนเทคโนโลยีสำรสนเทศที่เกี่ยวข้องกับเทคโนโลยีกำร
อำหำรและนวัตกรรมในรำยวิชำเอก เช่น กำรค้นคว้ำผลงำนวิจัยที่ตีพิมพ์
ระดับนำนำชำติ นอกจำกนี้นักศึกษำต้องผ่ำนเกณฑ์กำรสอบประมวลผล
ด้ำนภำษำและเทคโนโลยีสำรสนเทศของมหำวิทยำลัย 
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2. กำรพัฒนำผลกำรเรียนรู้ในแต่ละด้ำน 
2.1 หมวดวิชำศึกษำทั่วไป 

2.1.1 คุณธรรม จริยธรรม 
2.1.1.1 ผลกำรเรียนรู้ด้ำนคุณธรรมและจริยธรรม 

1) ปฏิบัติตนตำมอัตลักษณ์มหำวิทยำลัย รู้คุณค่ำและรักษ์ควำมเป็นไทย 
2) รับผิดชอบต่อตนเองและสังคม เป็นพลเมืองที่เข้มแข็ง โดยปฏิบัติตำม

กฎระเบียบและข้อบังคับขององค์กรและสังคม มีควำมกล้ำหำญทำงจริยธรรม ในกำรด ำเนินชีวิตและ
สัมมำอำชีพ 

2.1.1.2 กลยุทธ์กำรสอนที่ใช้พัฒนำกำรเรียนรู้ด้ำนคุณธรรมและจริยธรรม 
1) บรรยำยและอภิปรำย โดยสอดแทรกคุณธรรม จริยธรรมในรำยวิชำ 
2) มอบหมำยงำนกำรศึกษำค้นคว้ำด้วยตนเองเป็นรำยบุคคลและเป็นกลุ่ม 

ครอบคลุมประเด็นปัญหำด้ำนคุณธรรม จริยธรรม 
3) จัดกิจกรรมส่งเสริมด้ำนคุณธรรม จริยธรรม ควำมซื่อสัตย์ สุจริต จิตอำสำ 

และควำมรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม 
4) ปลูกฝังให้นักศึกษำมีระเบียบวินัย โดยเน้นกำรเข้ำชั้นเรียนให้ตรงเวลำ กำร

แต่งกำยที่เป็นไปตำมระเบียบของมหำวิทยำลัย มีควำมซื่อสัตย์โดยไม่กระท ำทุจริตในกำรสอบ 
2.1.1.3 กลยุทธ์กำรประเมินผลกำรเรียนรู้ด้ำนคุณธรรมและจริยธรรม ประเมินจำก

ผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียนและกำรปฏิบัติของนักศึกษำในด้ำนต่ำง ๆ คือ 
1) สังเกตพฤติกรรมของนักศึกษำในด้ำนต่ำง ๆ ในชั้นเรียน เช่น กำรตรงต่อ

เวลำในกำรเข้ำชั้นเรียนและกำรส่งงำนที่ได้รับมอบหมำย เป็นต้น กำรมีส่วนร่วมและกำรให้ควำม
ร่วมมือในกำรท ำกิจกรรมต่ำง ๆ 

2) ควำมรับผิดชอบในหน้ำที่จำกภำระงำนที่ได้รับมอบหมำย กำรเข้ำร่วม
กิจกรรม 

3) ควำมซื่อสัตย์ ไม่ทุจริตในกำรสอบ 
 

2.1.2 ควำมรู้ 
2.1.2.1 ผลกำรเรียนรู้ด้ำนควำมรู้ 

1) อธิบำยหลักกำร ทฤษฎีและกระบวนกำรต่ำง ๆ ในศำสตร์ของตนเองได้ 
2) อธิบำยกำรเปลี่ยนแปลงของศำสตร์ต่ำง ๆ และสำมำรถบูรณำกำรศำสตร์ได้ 
3) อธิบำยแนวคิดหลักปรัชญำของเศรษฐกิจพอเพียงได้ 

2.1.2.2 กลยุทธ์กำรสอนที่ใช้พัฒนำกำรเรียนรู้ด้ำนควำมรู้ 
1) ใช้กำรเรียนกำรสอนในหลำกหลำยรูปแบบ โดยเน้นหลักกำรทำงทฤษฎี และ

ประยุกต์ทำงปฏิบัติในสภำพแวดล้อมจริงตำมลักษณะของรำยวิชำ 
2) จัดกำรเรียนกำรสอนแบบบูรณำกำรควำมรู้ของศำสตร์ต่ำง ๆ ที่ เกี่ยวข้อง

สัมพันธ์กัน 
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3) จัดให้มีกำรเรียนรู้จำกสถำนกำรณ์จริง เช่น กำรศึกษำดูงำน เชิญผู้เชี่ยวชำญ
ที่มีประสบกำรณ์ตรงมำเป็นวิทยำกรพิเศษเฉพำะเรื่อง เป็นต้น 

2.1.2.3 กลยุทธ์กำรประเมินผลกำรเรียนรู้ด้ำนควำมรู้ ประเมินจำกผลสัมฤทธิ์ทำงกำร
เรียนและกำรปฏิบัติของนักศึกษำในด้ำนต่ำง ๆ คือ 

1) กำรทดสอบย่อย 
2) กำรสอบกลำงภำคเรียนและปลำยภำคเรียน 
3) งำนที่ได้รับมอบหมำย เช่น รำยงำน แผนหรือโครงกำร เป็นต้น 
4) กำรน ำเสนอรำยงำน แผนหรือโครงกำร ในชั้นเรียน 

 

2.1.3 ทักษะทำงปัญญำ 
2.1.3.1 ผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะทำงปัญญำ 

1) สำมำรถบูรณำกำรทักษะศตวรรษท่ี 21 เพ่ือกำรเรียนรู้ตลอดชีวิต 
2) สำมำรถสร้ำงสรรค์นวัตกรรม/สำมำรถเป็นผู้ประกอบกำร 
3) สำมำรถแสวงหำควำมรู้ คิด วิเครำะห์ วำงแผนและประเมินผลเพ่ือกำร

ตัดสินใจ  
2.1.3.2 กลยุทธ์กำรสอนที่ใช้พัฒนำกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะทำงปัญญำ 

1) ฝึกให้นักศึกษำใช้ควำมคิดสร้ำงสรรค์ในกำรท ำงำน กำรน ำเสนองำน และฝึก
พู ด 
ในโอกำสต่ำง ๆ 

2) กระตุ้นให้นักศึกษำคิด วิเครำะห์จำกสถำนกำรณ์ต่ำง ๆ ในชีวิตประจ ำวัน 
3) จัดกิจกรรมประเภทกำรระดมสมองหรือกำรระดมควำมคิด (brainstorm)  

ในประเด็นที่นักศึกษำให้ควำมสนใจ 
2.1.3.3 กลยุทธ์กำรประเมินผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะทำงปัญญำ  ประเมินจำก

ผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียนและกำรปฏิบัติของนักศึกษำในด้ำนต่ำง ๆ คือ 
1) ผลงำนของนักศึกษำที่ได้รับมอบหมำย กำรน ำเสนอหรือกำรอภิปรำยในชั้น

เรียน 
2) สังเกตพัฒนำกำรและพฤติกรรมในชั้นเรียน 
3) กำรทดสอบโดยใช้แบบทดสอบหรือสัมภำษณ์ 

 

2.1.4 ทักษะควำมสัมพันธ์ระหว่ำงบุคคลและควำมรับผิดชอบ 
2.1.4.1 ผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะควำมสัมพันธ์ระหว่ำงบุคคลและควำมรับผิดชอบ 

1) สำมำรถปรับตัวและท ำงำนร่วมกับผู้ อ่ืนตำมบทบำทหน้ำที่และควำม
รับผิดชอบ 

2.1.4.2 กลยุทธ์กำรสอนที่ใช้พัฒนำกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะควำมสัมพันธ์ระหว่ำงบุคคล 
และควำมรับผิดชอบ 

1) ใช้กำรสอนที่มีกำรก ำหนดกิจกรรมให้มีกำรท ำงำนเป็นกลุ่ม  ให้ผู้เรียนได้มี
ปฏิสัมพันธ์กับผู้อ่ืน มีกำรท ำงำนเป็นกลุ่ม ประสำนงำนกับผู้อื่นได้ 
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2) จัดกิจกรรมเสริมในหัวข้อต่ำง ๆ เช่น มนุษยสัมพันธ์ที่ดีในกำรท ำงำน กำร
ท ำงำนเป็นทีม บทบำท หน้ำที่และควำมรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม กำรเคำรพสิทธิของผู้อ่ืน  เป็น
ต้น 

3) กระตุ้นให้นักศึกษำร่วมกันแสดงควำมคิดเห็นในหัวข้อที่สนใจในชั้นเรียน 
2.1.4.3 กลยุทธ์กำรประเมินผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะควำมสัมพันธ์ระหว่ำงบุคคลและ

ควำมรับผิดชอบ ประเมินจำกผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียนและกำรปฏิบัติของนักศึกษำในด้ำนต่ำง ๆ คือ 
1) ผลงำนที่ท ำงำนกลุ่ม กำรพูดน ำเสนองำนที่ได้รับมอบหมำยครบถ้วนชัดเจน

ตรงประเด็นของข้อมูล 
2) สังเกตพฤติกรรมจำกกำรมีส่วนร่วมในกำรเรียนในชั้นเรียน  
3) สังเกตกำรท ำงำนร่วมกันของนักศึกษำในชั้นเรียนในกำรท ำงำนกลุ่ม  

กำรแสดงออกในบทบำทภำวะผู้น ำและผู้ตำมในสถำนกำรณ์ต่ำง ๆ 
 

2.1.5 ทักษะกำรวิเครำะห์เชิงตัวเลข กำรสื่อสำรและกำรใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศ 
2.1.5.1 ผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะกำรวิเครำะห์เชิงตัวเลข กำรสื่อสำรและกำรใช้

เทคโนโลยีสำรสนเทศ 
1) สำมำรถประยุกต์ควำมรู้เชิงตัวเลขเพ่ือกำรค ำนวณเบื้องต้น 
2) สำมำรถสื่อสำรและน ำเสนอได้หลำกหลำยรูปแบบ 
3) สำมำรถประยุกต์เทคโนโลยีสำรสนเทศและดิจิทัล 

2.1.5.2 กลยุทธ์กำรสอนที่ใช้พัฒนำกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะกำรวิเครำะห์เชิงตัวเลข 
กำรสื่อสำร และกำรใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศ 

1) จัดกิจกรรมกำรเรียนรู้ให้นักศึกษำได้วิเครำะห์เชิงตัวเลข ฝึกฝนเทคนิคต่ำง ๆ 
และทักษะด้ำนกำรคิดค ำนวณ จำกกำรยกตัวอย่ำงหรือกรณีศึกษำ 

2) จัดกิจกรรมในชั้นเรียนเพ่ือเปิดโอกำสให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ และพัฒนำทักษะ
ในกำรสื่อสำรในหลำกหลำยสถำนกำรณ์ 

3) แนะน ำกำรใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศอย่ำงหลำกหลำย ในกำรจัดกำรข้อมูล
สำรสนเทศอย่ำงมีระบบ 

4) กำรน ำเสนอในชั้นเรียน 
2.1.5.3 กลยุทธ์กำรประเมินผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะกำรวิเครำะห์เชิงตัวเลขกำร

สื่อสำร และกำรใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศ ประเมินจำกผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียนและกำรปฏิบัติของ
นักศึกษำในด้ำนต่ำง ๆ คือ 

1) เทคนิคกำรน ำเสนอโดยใช้ทฤษฎี กำรเลือกใช้เครื่องมือทำงเทคโนโลยี
สำรสนเทศ หรือคณิตศำสตร์และสถิติท่ีเกี่ยวข้อง 

2) ควำมรู้และทักษะกำรใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศท่ีเกี่ยวข้อง 
3) เทคนิคกำรน ำเสนอผลงำน 
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2.2 หมวดวิชำเฉพำะ 
2.2.1 คุณธรรม จริยธรรม 

2.2.1.1 ผลกำรเรียนรู้ด้ำนคุณธรรมและจริยธรรม 
1) ปฏิบัติตนตำมจรรยำวิชำชีพ  
2) มีจิตอำสำ  
3) มีวินัย ควำมรับผิดชอบ เคำรพกฎระเบียบ และข้อบังคับ 
4) เคำรพสิทธิและยอมรับฟังควำมคิดเห็นของผู้อื่น 

2.2.1.2 กลยุทธ์กำรสอนที่ใช้พัฒนำกำรเรียนรู้ด้ำนคุณธรรมและจริยธรรม 
1) กำรเรียนรู้จำกสถำนกำรณ์จริง 
2) สอดแทรกในเนื้อหำวิชำเรียน 
3) กำรเป็นแบบอย่ำงที่ดีของอำจำรย์ 
4) จัดกิจกรรมพิเศษเพ่ือพัฒนำกำรเรียนรู้ 
5) กำรสอนแบบอภิปรำยจำกตัวอย่ำงกรณีศึกษำ 

2.2.1.3 กลยุทธ์กำรประเมินผลกำรเรียนรู้ด้ำนคุณธรรมและจริยธรรม ประเมิน
จำกผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียนและกำรปฏิบัติของนักศึกษำในด้ำนต่ำง ๆ คือ 

1) นักศึกษำประเมินผลกำรเรียนรู้ด้วยตนเอง ก่อนและหลังกำรเรียน 
2) ประเมินโดยอำจำรย์จำกกำรสังเกตพฤติกรรมกำรแสดงออกตำมปกติ

ของนักศึกษำ 
3) ผู้ใช้บัณฑิตประเมินคุณธรรมจริยธรรมของบัณฑิต 

 

2.2.2 ควำมรู้ 
2.2.2.1 ผลกำรเรียนรู้ด้ำนควำมรู้ 

1) อธิบำยทฤษฎีทำงเทคโนโลยีกำรอำหำร และนวัตกรรมได้อย่ำงถูกต้อง      
2) เลือกใช้เทคโนโลยีกำรแปรรูปอำหำรที่ เหมำะสมกับวัตถุดิบและ

ผลิตภัณฑ์ 
3) ติดตำมควำมก้ำวหน้ำทำงวิชำกำรทำงเทคโนโลยีกำรอำหำรและ

นวัตกรรม รวมถึงงำนวิจัยที่เก่ียวข้องเพ่ือใช้ในกำรแก้ปัญหำและต่อยอดองค์ควำมรู้ 
2.2.2.2 กลยุทธ์กำรสอนที่ใช้พัฒนำกำรเรียนรู้ด้ำนควำมรู้ 

1) กำรให้ภำพรวมของควำมรู้ก่อนเข้ำสู่บทเรียน กำรสรุปย้ ำควำมรู้ใหม่
หลังบทเรียนพร้อมกับเชื่อมโยงควำมรู้ใหม่กับควำมรู้เดิม กำรเชื่อมโยงควำมรู้จำกวิชำหนึ่งไปสู่อีกวิชำ
หนึ่งในระดับที่สูงขึ้น กำรเลือกใช้วิธีกำรสอนที่เหมำะสมกับเนื้อหำสำระ 

2) ใช้กำรสอนหลำยรูปแบบ ตำมลักษณะของเนื้อหำสำระ ได้แก่ กำร
บรรยำย กำรทบทวน กำรฝึกปฏิบัติกำร และเทคนิคกำรสอนอ่ืน ๆ ที่เน้นผู้เรียนเป็นส ำคัญ เช่น กำร
เรียนแบบร่วมมือ กำรเรียนแบบใช้ปัญหำเป็นฐำน กำรเรียนโดยกำรค้นคว้ำด้วยตนเอง  
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3) กำรเรียนรู้จำกสถำนกำรณ์จริง จำกกำรฝึกงำนในอุตสำหกรรมและกำร
ทัศนศึกษำ จำกวิทยำกรภำคอุตสำหกรรมและนักวิชำกำรนอกสถำบัน ในหัวข้อที่น่ำสนใจและทันสมัย 

4) กำรถำม-ตอบปัญหำวิชำกำรในห้องเรียน 
2.2.2.3 กลยุทธ์กำรประเมินผลกำรเรียนรู้ด้ำนควำมรู้ ประเมินจำกผลสัมฤทธิ์

ทำงกำรเรียนและกำรปฏิบัติของนักศึกษำในด้ำนต่ำง ๆ คือ 
1) ประเมินจำกผลงำนระหว่ำงภำค เช่น กำรบ้ำน กำรเขียนรำยงำน กำร

สอบย่อย กำรน ำเสนอรำยงำนกำรค้นคว้ำหน้ำชั้น  
2) ประเมินจำกกำรสอบข้อเขียน กำรสอบปฏิบัติ  
3) ประเมินควำมรู้ของบัณฑิตโดยกำรส ำรวจควำมคิดเห็นของผู้ใช้บัณฑิต 

 

2.2.3 ทักษะทำงปัญญำ 
2.2.3.1 ผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะทำงปัญญำ 

1) วิเครำะห์ปัญหำ และน ำควำมรู้จำกแหล่งต่ำง ๆ มำประยุกต์ใช้ใน 
กำรแก้ปัญหำได้  

2) น ำทักษะในศตวรรษที่  21 มำปรับใช้ในกำรท ำงำน และพัฒนำ
นวัตกรรมอำหำรให้ทันกับกำรเปลี่ยนแปลงทำงสังคม 

3) มีทักษะในกำรปฏิบัติงำนสอดคล้องกับบัณฑิตนักปฏิบัติ 
2.2.3.2 กลยุทธ์กำรสอนที่ใช้พัฒนำกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะทำงปัญญำ 

1) กำรแนะน ำและฝึกกระบวนกำรคิดอย่ำงสร้ำงสรรค์เมื่อเริ่มเข้ำศึกษำ 
เริ่มจำกโจทย์ที่ง่ำยและเพ่ิมควำมยำกตำมระดับชั้นเรียนที่สูงขึ้น ในรำยวิชำที่เหมำะสม   

2) กำรมอบหมำยงำนกำรแก้ปัญหำจำกโจทย์ปัญหำและกรณีศึกษำ หรือ
สถำนกำรณ์จ ำลอง 

3) กำรจัดให้มีรำยวิชำที่เสริมสร้ำงกำรพัฒนำทักษะทำงเชำวน์ปัญญำให้ได้
ฝึกคิดวิเครำะห์ สังเครำะห์ควำมรู้ใหม่จำกควำมรู้เดิมด้ำนต่ำง ๆ ทั้งในสำขำและนอกสำขำ 

4) กำรสอนแบบผู้เรียนเป็นส ำคัญ ที่เปิดโอกำสให้มีกำรอภิปรำยแสดง
ควำมคิดเห็นได้มำกขึ้น 

2.2.3.3 กลยุทธ์กำรประเมินผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะทำงปัญญำ ประเมินจำก
ผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียนและกำรปฏิบัติของนักศึกษำในด้ำนต่ำง ๆ คือ 

1) ประเมินจำกผลงำนกำรแก้ปัญหำที่ได้รับมอบหมำย 
2) ประเมินโดยกำรสอบข้อเขียนด้วยโจทย์ที่ต้องใช้ทักษะทำงปัญญำ 
3) ประเมินรำยงำนผลกำรวิจัยในรำยวิชำปัญหำพิเศษ 
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2.2.4 ทักษะควำมสัมพันธ์ระหว่ำงบุคคลและควำมรับผิดชอบ 
2.2.4.1 ผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะควำมสัมพันธ์ระหว่ำงบุคคลและควำม

รับผิดชอบ 
1) มีควำมรับผิดชอบในงำนที่ได้รับมอบหมำย 
2) ปรับตัวและท ำงำนร่วมกับผู้อ่ืนในฐำนะผู้น ำและสมำชิก 
3) รับผิดชอบในกำรเรียนรู้และพัฒนำตนเอง 

2.2.4.2 กลยุทธ์กำรสอนที่ใช้พัฒนำกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะควำมสัมพันธ์ระหว่ำง
บุคคลและควำมรับผิดชอบ 

1) ใช้กำรสอนแบบกลุ่มร่วมมือ ซึ่งต้องแนะน ำกฎ กติกำ มำรยำท บทบำท
ควำมรับผิดชอบของแต่ละคนในกำรเรียนรู้ร่วมกัน 

2) มอบหมำยกำรท ำงำนแบบกลุ่มย่อย ที่สลับหมุนเวียนสมำชิกกลุ่มและ
ต ำแหน่งหน้ำที่ในกลุ่ม 

3) ยกตัวอย่ำงผลกระทบของทักษะด้ำนนี้ที่มีต่อตนเองและสั งคม 
สอดแทรกในเนื้อหำวิชำเรียน 

2.2.4.3 กลยุทธ์กำรประเมินผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะควำมสัมพันธ์ระหว่ำง
บุคคลและควำมรับผิดชอบ ประเมินจำกผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียนและกำรปฏิบัติของนักศึกษำในด้ำน
ต่ำง ๆ คือ 

1) มอบหมำยนักศึกษำประเมินตนเองและเพ่ือนในกลุ่ม  สรุปผลกำร
ประเมินโดยใช้เสียงส่วนใหญ่ 

2) สังเกตพฤติกรรมในชั้นเรียน 
 

2.2.5 ทักษะกำรวิเครำะห์เชิงตัวเลขกำรสื่อสำรและกำรใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศ 
2.2.5.1 ผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะกำรวิเครำะห์เชิงตัวเลขกำรสื่อสำรและกำรใช้

เทคโนโลยีสำรสนเทศ 
1) ใช้เทคนิคทำงสถิติหรือคณิตศำสตร์ในกำรออกแบบงำนวิจัย วิเครำะห์

ข้อมูล แปลควำมหมำย และน ำเสนอได้ตรงตำมวัตถุประสงค์ 
2) เลือกใช้วิธีและสื่อในกำรน ำเสนอข้อมูลทั้งภำษำไทยและภำษำอังกฤษ 

ได้เหมำะสมกับสถำนกำรณ ์
3) คัดเลือกแหล่งข้อมูล ควำมรู้ที่เกี่ยวข้องกับเทคโนโลยีกำรอำหำรและ

นวัตกรรมจำกแหล่งข้อมูลสำรสนเทศท่ีทันสมัยถูกต้องตำมหลักวิชำกำรท้ังในระดับชำติและนำนำชำติ  
4) ใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ในกำรจัดกำรกับข้อมูลเทคโนโลยีกำรอำหำร

และนวัตกรรมได้ถูกต้อง 
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2.2.5.2 กลยุทธ์กำรสอนที่ใช้พัฒนำกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะกำรวิเครำะห์เชิง
ตัวเลขกำรสื่อสำรและกำรใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศ 

1) มอบหมำยงำนที่ต้องใช้ทักษะในกำรวิเครำะห์หรือค ำนวณในทุก
รำยวิชำที่ต้องฝึกทักษะ โดยผู้สอนต้องแนะน ำวิธีกำรติดตำมตรวจสอบงำน และตรวจแก้พร้อมให้
ค ำแนะน ำ 

2) มอบหมำยงำนที่ต้องมีกำรเรียบเรียงน ำเสนอเป็นภำษำเขียน และที่ต้อง
มีกำรน ำเสนอด้วยวำจำทั้งแบบปำกเปล่ำและใช้สื่อประกอบกำรน ำเสนอ 

3) มอบหมำยงำนที่ต้องมีกำรสืบค้นข้อมูลโดยใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศ 
4) กำรจัดรำยวิชำสัมมนำให้นักศึกษำสืบค้นข้อมูล เรียบเรียงเป็นรำยงำน 

และน ำเสนอด้วยสื่ออิเล็กทรอนิกส์ 
2.2.5.3 กลยุทธ์กำรประเมินผลกำรเรียนรู้ด้ำนทักษะกำรวิเครำะห์เชิงตัวเลขกำร

สื่อสำรและกำรใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศ ประเมินจำกผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียนและกำรปฏิบัติของ
นักศึกษำในด้ำนต่ำง ๆ คือ 

1) ประเมินจำกผลงำนกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับกำรวิเครำะห์เชิงตัวเลข กำร
สืบค้นข้อมูลด้วยเทคโนโลยีสำรสนเทศที่มอบหมำยแต่ละบุคคล 

2) ประเมินจำกกำรสอบข้อเขียนในกำรแก้โจทย์ปัญหำเชิงตัวเลขที่ไม่เคยพบ
มำก่อน 

3) ประเมินทักษะกำรสื่อสำรด้วยภำษำเขียนจำกรำยงำนแต่ละบุคคลหรือ
รำยงำนกลุ่มในส่วนที่นักศึกษำนั้นรับผิดชอบ 

4) ประเมินทักษะกำรสื่อสำรด้วยภำษำพูดจำกพัฒนำกำรกำรน ำเสนอ
รำยงำนในชั้นเรียน กำรน ำเสนอสัมมนำกำรน ำเสนอนิทรรศกำรงำนวิจัยต่อผู้เยี่ยมชมด้วยวำจำ 

5) สังเกตพฤติกรรมในชั้นเรียน 
 
3. แผนที่แสดงกำรกระจำยควำมรับผิดชอบมำตรฐำนผลกำรเรียนรู้จำกหลักสูตรสู่รำยวิชำ 

(Curriculum Mapping) 
แผนที่กำรกระจำยควำมรับผิดชอบของแต่ละรำยวิชำต่อมำตรฐำนกำรเรียนรู้ แสดงให้เห็นว่ำ

แต่ละรำยวิชำในหลักสูตรรับผิดชอบต่อมำตรฐำนผลกำรเรียนรู้ใดบ้ำง (ตำมที่ระบุในหมวดที่ 4 ข้อ 2 ) 
โดยระบุว่ำเป็นควำมรับผิดชอบหลักหรือรับผิดชอบรอง ผลกำรเรียนรู้ในตำรำงมีควำมหมำย ดังนี้ 

3.1 หมวดวิชำศึกษำทั่วไป 
3.1.1 คุณธรรม จริยธรรม  

1) ปฏิบัติตนตำมอัตลักษณ์มหำวิทยำลัย รู้คุณค่ำและรักษ์ควำมเป็นไทย 
2) รับผิดชอบต่อตนเองและสังคม เป็นพลเมืองที่ เข้มแข็ง โดยปฏิบัติตำม

กฎระเบียบและข้อบังคับขององค์กรและสังคม มีควำมกล้ำหำญทำงจริยธรรม ในกำรด ำเนินชีวิตและ
สัมมำอำชีพ 
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3.1.2 ควำมรู้  
1) อธิบำยหลักกำร ทฤษฎีและกระบวนกำรต่ำง ๆ ในศำสตร์ของตนเองได้ 
2) อธิบำยกำรเปลี่ยนแปลงของศำสตร์ต่ำง ๆ และสำมำรถบูรณำกำรศำสตร์ได้ 
3) อธิบำยแนวคิดหลักปรัชญำของเศรษฐกิจพอเพียงได้ 

3.1.3 ทักษะทำงปัญญำ 
1) สำมำรถบูรณำกำรทักษะศตวรรษท่ี 21 เพ่ือกำรเรียนรู้ตลอดชีวิต 
2) สำมำรถสร้ำงสรรค์นวัตกรรม/สำมำรถเป็นผู้ประกอบกำร 
3) สำมำรถแสวงหำควำมรู้ คิด วิเครำะห์ วำงแผนและประเมินผลเพื่อกำรตัดสินใจ 

3.1.4 ทักษะควำมสัมพันธ์ระหว่ำงบุคคลและควำมรับผิดชอบ 
1) สำมำรถปรับตัวและท ำงำนร่วมกับผู้อ่ืนตำมบทบำทหน้ำที่และควำมรับผิดชอบ 

3.1.5 ทักษะกำรวิเครำะห์เชิงตัวเลข กำรสื่อสำรและกำรใช้เทคโนโลยีสำรสนเทศ 
1) สำมำรถประยุกต์ควำมรู้เชิงตัวเลขเพ่ือกำรค ำนวณเบื้องต้น 
2) สำมำรถสื่อสำรและน ำเสนอได้หลำกหลำยรูปแบบ 
3) สำมำรถประยุกต์เทคโนโลยีสำรสนเทศและดิจิทัล 
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หมวดที ่5  
หลักเกณฑ์ในกำรประเมินผลนักศึกษำ 

 
1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ์ในกำรให้ระดับคะแนน (เกรด) 

กำรวัดผลและกำรส ำเร็จกำรศึกษำเป็นไปตำมข้อบังคับมหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม ว่ำด้วยกำร
จัดกำรศึกษำปริญญำตรี ฉบับปัจจุบันที่มหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐมประกำศใช้ 
 

2. กระบวนกำรทวนสอบมำตรฐำนผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษำ 
2.1 กำรทวนสอบมำตรฐำนผลกำรเรียนรู้ขณะนักศึกษำยังไม่ส ำเร็จกำรศึกษำ 

ให้ก ำหนดระบบกำรทวนสอบผลสัมฤทธิ์กำรเรียนรู้ของนักศึกษำเป็นส่วนหนึ่งของระบบกำร
ประกันคุณภำพภำยในของสถำบันอุดมศึกษำที่จะต้องท ำควำมเข้ำใจตรงกันทั้งสถำบัน และน ำไป
ด ำเนินกำรจนบรรลุผลสัมฤทธิ์ ซึ่งผู้ประเมินภำยนอกจะต้องสำมำรถตรวจสอบได้ 

กำรทวนสอบในระดับรำยวิชำควรให้นักศึกษำประเมินกำรเรียนกำรสอนในระดับรำยวิชำ 
มีคณะกรรมกำรประเมินข้อสอบและพิจำรณำควำมเหมำะสมของข้อสอบให้เป็นไปตำมแนวกำร
จัดกำรเรียนรู้ มีกำรประเมินข้อสอบโดยผู้ทรงคุณวุฒิภำยนอก 

กำรทวนสอบในระดับหลักสูตรสำมำรถท ำได้ โดยมีระบบประกันคุณภำพภำยใน
สถำบันกำรศึกษำด ำเนินกำรทวนสอบมำตรฐำนผลกำรเรียนรู้และรำยงำนผล 

2.2 กำรทวนสอบมำตรฐำนผลกำรเรียนรู้หลังจำกนักศึกษำส ำเร็จกำรศึกษำ 
กำรก ำหนดวิธีกำรทวนสอบมำตรฐำนผลกำรเรียนรู้ของนักศึกษำ ควรเน้นกำรส ำรวจ

สัมฤทธิผลของกำรประกอบอำชีพของบัณฑิต ที่ท ำอย่ำงต่อเนื่องและน ำผลที่ได้ย้อนกลับมำปรับปรุง
กระบวนกำรกำรเรียนกำรสอน และหลักสูตร รวมทั้งกำรประเมินคุณภำพของหลักสูตร โดยอำจจะ
ด ำเนินกำร ดังนี้ 

2.2.1 ภำวะกำรได้งำนท ำของบัณฑิต  
ประเมินจำกบัณฑิตแต่ละรุ่นที่จบกำรศึกษำในด้ำนระยะเวลำในกำรหำงำนท ำ 

ควำมเห็นต่อควำมรู้ ควำมสำมำรถ ควำมมั่นใจของบัณฑิตในกำรประกอบอำชีพ 
2.2.2 กำรตรวจสอบจำกผู้บริหำรสถำนศึกษำ 

โดยกำรขอเข้ำสัมภำษณ์ หรือ กำรส่งแบบสอบถำม เพ่ือประเมินควำมพึงพอใจใน
บัณฑิตที่จบกำรศึกษำและเข้ำท ำงำนในสถำนศึกษำในระยะเวลำต่ำง ๆ 

2.2.3 กำรประเมินจำกสถำนศึกษำอ่ืน 
โดยกำรส่งแบบสอบถำม หรือ สอบถำมเมื่อมีโอกำสในระดับควำมพึงพอใจในด้ำน

ควำมรู้ ควำมพร้อม และสมบัติด้ำนอื่น ๆ ของบัณฑิตที่จบกำรศึกษำและเข้ำศึกษำเพ่ือปริญญำที่สูงขึ้น 
2.2.4 กำรประเมินจำกบัณฑิตที่ไปประกอบอำชีพ 

ในแง่ของควำมพร้อมและควำมรู้จำกสำขำวิชำที่เรียน รวมทั้งเปิดโอกำสให้บัณฑิต
เสนอข้อคิดเห็นในกำรปรับหลักสูตรให้ดียิ่งขึ้นด้วย 
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2.2.5 ควำมเห็นจำกผู้ทรงคุณวุฒิภำยนอก 
ควำมเห็นจำกผู้ทรงคุณวุฒิภำยนอกที่มำประเมินหลักสูตร หรือเป็นอำจำรย์พิเศษต่อ

ควำมพร้อมของนักศึกษำในกำรเรียน และสมบัติอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับกระบวนกำรเรียนรู้ และกำร
พัฒนำองค์ควำมรู้ของนักศึกษำ 

2.2.6 ผลงำนของนักศึกษำที่วัดเป็นรูปธรรมได้ เช่น 
(1) จ ำนวนรำงวัลทำงสังคมและวิชำชีพ 
(2) จ ำนวนกิจกรรมกำรกุศลเพื่อสังคมและประเทศชำติ  
(3) จ ำนวนกิจกรรมอำสำสมัครในองค์กรที่ท ำประโยชน์ต่อสังคม 

 

3. เกณฑ์กำรส ำเร็จกำรศึกษำตำมหลักสูตร เป็นไปตำมข้อบังคับมหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐม ว่ำ
ด้วยกำรจัดกำรศึกษำปริญญำตรี ฉบับปัจจุบันที่มหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐมประกำศใช้ 

3.1 นักศึกษำมีสิทธิ์ได้รับปริญญำต้องมีคุณสมบัติครบถ้วน ดังต่อไปนี้ 
3.1.1 มีควำมประพฤติดี 
3.1.2 ผ่ำนกิจกรรมตำมที่มหำวิทยำลัยรำชภัฏนครปฐมก ำหนด 
3.1.3 มีเวลำศึกษำในมหำวิทยำลัยตำมเกณฑ์มำตรฐำนหลักสูตร 
3.1.4 สอบได้รำยวิชำต่ำง ๆ ครบตำมโครงสร้ำงของหลักสูตรและเกณฑ์กำรประเมินผล 
3.1.5 ได้ค่ำระดับคะแนนเฉลี่ยสะสมไม่ต่ ำกว่ำ 2.00 
3.1.6 ได้รับคะแนนเฉลี่ยสะสมในหมวดวิชำเฉพำะวิชำเอกไม่ต่ ำกว่ำ 2.00 
3.1.7 สอบผ่ำนกำรประเมินควำมรู้และทักษะตำมที่มหำวิทยำลัยก ำหนด 

3.2 นักศึกษำที่มีสิทธิ์แสดงควำมจ ำนงขอส ำเร็จกำรศึกษำต้องมีคุณสมบัติครบถ้วนดังนี้ 
3.2.1 เป็นนักศึกษำภำคกำรศึกษำสุดท้ำยที่ลงทะเบียนเรียนครบตำมหลักสูตร 
3.2.2 ผ่ำนกิจกรรมภำคบังคับตำมเกณฑ์ท่ีมหำวิทยำลัยก ำหนด 
3.2.3 ให้นักศึกษำที่มีคุณสมบัติครบถ้วน ยื่นค ำร้องแสดงควำมจ ำนงขอส ำเร็จกำรศึกษำ

ต่อส ำนักส่งเสริมวิชำกำรและงำนทะเบียนภำยในระยะเวลำที่มหำวิทยำลัยก ำหนด มิฉะนั้นอำจไม่ได้
รับกำรพิจำรณำเสนอชื่อต่อสภำมหำวิทยำลัยเพื่ออนุมัติให้ปริญญำในภำคกำรศึกษำนั้น 
 
 
 
 
 


