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  การวิจัยน้ีมีจุดประสงค์เพื่อ 1. ศึกษาคุณภาพทางกายภาพและประเมินคุณภาพทางประสาท
สัมผัสของผลิตภัณฑ์คริสพีเลิฟรสพื้นฐาน รสพริกขี้หนู และรสอบเชยโดย ตรวจพินิจด้วย ผู้วิจัยด้านลักษณะ
ปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ ความกรอบ และการติดฟัน วัดลักษณะเนื้อสัมผัสด้าน 
ความแข็ง ความกรอบ  วัดค่าสี L* a* b* วอเตอร์แอคทิวิตีและปริมาณความช้ืน และประเมินคุณภาพทาง
ประสาทสัมผัส ด้านลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เนื้อสัมผัส (ความกรอบ ความแข็ง การติดฟัน) และ
ความชอบโดยรวม ใช้ผู้ทดสอบชิม จ านวน 15 คน ใช้แบบทดสอบความชอบ ( 9-point hedonic scale)2. 
ศึกษาต้นทุนการผลิตคริสพีเลิฟทุกรสชาติ และ 3.ศึกษาการเปลี่ยนแปลงระหว่างการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์ค
ริสพีเลิฟทุกรสชาติ เก็บไว้ที่อุณหภูมิห้อง เป็นเวลา 28 วันตรวจพินิจโดยผู้วิจัยด้านความกรอบ กลิ่นเหม็นหืน 
น้ าตาลเคลือบ การเปลี่ยนแปลงกลิ่นรส และวิเคราะห์คุณภาพทางกายภาพดังที่กล่าวไว้ข้างต้น ผลการศึกษามี
ดังนี้ 
  ผลิตภัณฑ์คริสพีเลิฟรสพื้นฐาน รสพริกขี้หนูและรสอบเชย มีลักษณะเป็นแผ่นบางกรอบ รูป

หัวใจ สีน้ าตาลทอง มันวาว ไม่เหนียวติดมือไม่เหนียวติดฟันคริสพีเลิฟรสพริกขี้หนูจะมีพริกขี้หนูป่นกระจายทั่ว

แผ่นและมีรสเผ็ดเล็กน้อย ส่วนรสอบเชยจะมีผงอบเชยกระจายทั่วแผ่นและมี 

กลิ่นรสของอบเชย มีค่าความแข็ง ความกรอบ ค่าสี L*a*b* ค่าวอเตอร์แอคทิวิตีและปริมาณความช้ืน ไม่

แตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญ (p>0.05) โดยมีค่าความแข็ง 1345.61-1395.43 นิวตัน ความกรอบ 12.55-

13.06พีคค่า L* 50.34-51.56 ค่า a* 10.34-10.54 ค่า b* 28.38- 29.75 ค่าวอเตอร์แอคทิวิตี 0.32-0.33 

และปริมาณความช้ืนร้อยละ1.48-1.50 มีคะแนนความชอบด้านลักษณะปรากฏ สี ความกรอบ  

ความแข็ง และการติดฟัน ไม่แตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญ (p>0.05) ส่วนกลิ่น รสชาติ และความชอบโดยรวมมี

คะแนนความชอบแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญ (p≤0.05) โดยคริสพีเลิฟรสพริกขี้หนูมีคะแนนความชอบ

โดยรวมมากที่สุดซึ่งอยู่ในระดับชอบมากต้นทุนการผลิตคริสพีเลิฟ 100 กรัม เท่ากับ 63-64 บาท ค่าความแข็ง 

ความกรอบ และค่าสี L*a*b* ลดลงส่วนค่าวอเตอร์แอคทิวิตีและปริมาณความช้ืนเพิ่มข้ึนเมื่อระยะเวลาการ

เก็บรักษาเพิ่มมากขึ้น แต่ยังอยู่ในช่วงที่ผู้บริโภคยอมรับได ้


